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RESUMO

O trabalho de conclusdo do curso foi elaborado com base no estagio curricular
obrigatorio em Agronomia realizado na empresa Bosque Olivos, localizada em
Cachoeira do Sul/RS com objetivo no acompanhamento de producdo de azeitonas e
processamento das mesmas. O estagio resumiu-se no monitoramento de doencas e
pragas no olival, coleta de solos, de tecido vegetal e de residuos utilizados no pomar,
acompanhamento de aplicacGes de inseticida, monitoramento e manejo de ovinos em
integracdo com olival, visitas de campo a outros olivicultores, venda de &rvores para
paisagismo, colheita e processamento das azeitonas para extracdo de azeite. Com a
experiéncia do estagio observou-se as melhores condi¢6es para produtividade da cultura
em pequenas areas com colheita manual e as espécies de ovinos para melhor integracao

com o olival.
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1. INTRODUCAO

A oliveira € uma das espécies mais valorizadas e nobres cultivadas pelo homem.
O Brasil detém o posto de quinto maior importador de azeite de oliva do mundo, tendo
como principais fornecedores Portugal, Espanha, Argentina e Italia (INMETRO, 2015)
(Tabela 1). O aumento do consumo de azeite de oliva e de cha advindo das folhas da
oliveira tem despertado o interesse de pesquisadores e agricultores que visam a maior

ampliacdo da area cultivada e adaptacéo da espécie em diversas regides do mundo.

Tabela 1. Importacéo de azeite de oliva do Brasil em 2015

Quantidade Valor
Pais (kg) % (USS)
PORTUGAL 29.727.989 60,1 194.371.830
ESPANHA 10.317.815 20,9 47.323.586
ARGENTINA 3.681.409 7,4 14.748.810
ITALIA 3.181.296 6,4 15.318.183
CHILE 1.783.394 3,6 9.991.288
GRECIA 297.440 0,6 1.656.988
TUNISIA 281.835 0,57 958.067
TURQUIA 105.488 0,21 484.306
PERU 20.790 0,0 58.391
OUTROS 38.349 0,1 214.951
TOTAL 49.435.805 100 239.126.400

Fonte: INMETRO apud Associagdo Brasileira Produtores, Importadores e Comerciantes de Azeite de Oliva.

No Brasil, a cultura da oliveira foi introduzida ha séculos, principalmente em
regides do Sul (RS, SC e PR) e Sudeste (MG, SP e RJ) tendo ligacdo aos cultos
religiosos da época e sempre cultivadas perto de igrejas. Pelo bom desenvolvimento da
planta foi ordenado, pela realeza portuguesa, a retirada das plantas evitando a
concorréncia do produto no Brasil, comprometendo assim a olivicultura no periodo
colonial. J4 em 1948 através da Secretaria da Agricultura, no Rio Grande do Sul, criou-
se 0 servico oleicola com intuito de orientar as pesquisas da época, na qual este apoio
governamental, sem base técnica adequada, formou olivais de baixa qualidade,
dificultando o desenvolvimento da cultura. Passados vinte anos foram implantados

novos olivais comerciais em Sao Paulo, Minas Gerais, Rio de Janeiro e Rio Grande do



Sul. No RS, o municipio de Uruguaiana obteve destaque com o Embaixador Batista
Luzardo, que plantou um olival de aproximadamente 72.000 mudas de origem
Argentina. Com a producdo de azeitonas em territorio nacional foram realizados testes
em laboratdrios nacionais e também europeus que comprovaram sua qualidade, assim

intensificando as pesquisas (Coutinho et. al., 2009).

Na procura de uma alimentacdo saudavel, busca-se no azeite de oliva, a
aquisicdo de caracteristicas quimicas que beneficiam a salde humana, porém sera
obtido se os processos de producdo de azeitonas e processamento do fruto seguirem um
alto grau de exigéncia (Botti e Anjos, s/d). O mercado valoriza e busca cada vez mais
azeites diferenciados e com alto padrdo de qualidade, e é com este intuito que o azeite

gaucho entra no comércio nacional se destacando a cada dia.

Com intengdo de conhecer um pouco mais sobre a cultura da oliveira e 0
processamento das azeitonas no Estado, o estagio curricular obrigatério foi realizado na
empresa Bosque Olivos no municipio de Cachoeira do Sul, localizado na Depressédo
Central do Estado do Rio Grande do Sul, Brasil. O estagio teve inicio 02 de janeiro e
término em 24 de fevereiro de 2017, totalizando 320 horas. A Bosque Olivos trabalha
com a producdo de azeitonas para extracdo do azeite, producdo de azeitonas em
conserva, producdo de folhas para uso em cha, producdo de madeira para lenha e a

integracdo do olival com ovinos.

2. CARACTERIZACAO DO MEIO FiSICO E SOCIOECONOMICO DA REGIAO

2.1 Localizacéo

O municipio de Cachoeira do Sul esta situado nas coordenadas 30° 02 21°” de
latitude Sul e 52° 53” 38"’ de longitude Oeste, na regido da Depressdo Central do Rio
Grande do Sul, com uma éarea de 3.735,17 km2, representando quase 1,4% do territdrio
gaucho, possuindo a 9° maior area do estado. Esta situada a 196 km da capital
Porto Alegre. Tem como municipios limitrofes: Novos Cabrais, Candeléaria, Paraiso do
Sul, Rio Pardo, Encruzilhada do Sul, Santana da Boa Vista, Cacapava do Sul, S&o Sepé

e Restinga Seca.
2.2 Solo e Relevo

Pela grande extensdo do municipio, Cachoeira do Sul apresenta diferentes tipos

de relevos e solos. Na parte central, préxima da BR-290 e do rio Jacui, apresenta relevo
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plano ou levemente inclinado, composto por depdsitos aluviais, correspondendo a
adicdo de sedimentos dos rios, formando assim extensas areas de varzeas, constituido
por Latossolos, Planossolos e Argissolos. Estes solos sdo caracterizados como
profundos, drenados a imperfeitamente drenados, &cidos e de baixa fertilidade natural.
Ja no sul do municipio possui areas mais acidentadas com relevo ondulado, dando
origem a solos mais novos, como Neossolos e Luvissolos, solos rasos, pouco profundos,
de boa fertilidade e maior teor de M.O., de origem ignea contribui para a presenca de
granitos e cianitos. Na parte norte do municipio apresenta relevo levemente ondulado,
caracterizando-se como coxilhas apresentando solos do tipo Argissolos, Planossolos e
Chernossolos. O ultimo com caracteristicas que confere cor mais escura devido ao

acumulo de material orgéanico, tendo boa fertilidade e alta CTC (Streck, 2008).
2.3 Clima e Vegetacao

O clima da regido é dado como subtropical ou temperado Umido, apresentando
temperatura média do més mais frio abaixo de 18°C e acima de -3°C e do més mais
quente acima de 10°C. Segundo a classificacdo de Koppen-Geiger (1936), o clima de
Cachoeira do Sul corresponde a Cfa: verGes quentes, com temperatura média do més
mais quente superior a 24°C e também apresentando variacdo com Cfb: ver6es amenos,
com temperaturas médias do més mais frio proximos a 13°C. Esta variacdo climatica
ocorre na parte sul do municipio onde possui area de maior altitude com relevo
acidentado (IPAGRO, 1992).

A precipitacdo pluvial média do municipio é de 1.480 mm ao ano, segundo a
normal climatoldgica de 1961 a 1990 (INMET, 1990). O més que apresenta a menor
média é abril, com 85 mm, ja os meses de maior valor acumulado sdo agosto e setembro
com 150 mm e 140 mm, respectivamente. Conforme Berlato et. al. (2000), Cachoeira
do Sul apresenta uma média de 110 dias com precipitacdo pluvial ao longo do ano, um
pouco abaixo da média do estado (122 dias). A ocorréncia de granizo na regido, com
dados de 1944 a 1996, é de em média uma vez ao ano, porém em 1959 este evento
esteve presente quatro vezes, sendo um potencial limitador da producéo agricola pelos

danos fisicos causados as culturas (Apéndice A).

O Rio Grande do Sul (RS) é composto por dois biomas, o0 Pampa e a Mata
Atlantica, na qual a regido de Cachoeira do Sul esta inserida dentro apenas do bioma

Pampa. Este € de ocorréncia Unica no planeta Terra. O municipio apresenta trés tipos de
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formacdes florestais (Teixeira et al., 1986; Maluf et al., 1994 apud LINDENMAIER,
2015). Na regido centro-sul encontram-se 0s campos nativos, tendo como
predominantes espécies de ciclo estival, consideradas formagfes campestres de grande
diversidade ligadas as condi¢des climaticas da regido fisiografica do estado (Carvalho,
P.C.F., etal., 1998). Na parte ao sul existe area de tensao ecologica, préximo a Serra do
Sudeste, com ocorréncia de mata ciliar, tendo grande importancia para a preservacao de
nascentes e cOrregos d’agua encontrados na regido. Na parte norte de Cachoeira do Sul
encontra-se remanescentes de floresta estacional decidual, nos arredores do rio Jacui e
afluentes, com a presenca de espécies como: Apuleia leiocarpa (grapia), Peltophorum
dubium (ibirapitd), Parapiptadenia rigida (angico), Myrocarpus frondosus (cabrelva)
(LINDENMAIER, 2015).

2.4 IDH e Economia

O municipio possui cerca de 85.600 habitantes (IBGE, 2016). O indice de
Desenvolvimento Humano é de 0,742, ou seja, abaixo da média do Estado do Rio
Grande do Sul, tendo diferenca significativa no quesito renda, porém o IDH ¢
classificado como alto e vem apresentando um aumento significativo desde 1991 (Atlas
Brasil, 2010). Ja populacdo de Cachoeira do Sul, de 2005 a 2015 apresentou uma queda

de 2,3%, diferente da realidade do estado que cresceu 5%.

O PIB do municipio representa aproximadamente 0,6% do Estado, tendo o setor
agropecuario como destaque. Em 2014, Cachoeira do Sul teve a maior contribuicéo,
1,6%, do Valor Adicionado Bruto (VAB), para o setor agropecuario do Estado. O PIB
per capita do municipio é de R$ 23.795,00, encontrando-se abaixo da média do RS (R$
31.927,00) e do Brasil (R$ 27.230,00) (FEE, 2014).

Apesar de ser conhecida como Capital do Arroz e possuir a maior area de cultivo
de nogueira pecd da América Latina, Cachoeira do Sul tem obdito destaque no setor
industrial com a empresa de Biodisel Granol, potencial exportadora de 6leo vegetal do
municipio, e outras do ramo metal mecanico como a Screw. Estas empresas auxiliaram
o crescimento do setor industrial do municipio, aumentando a contribuicdo para 23%
nos ultimos anos, ultrapassando o setor agropecuario, com 19% (FEE apud ANUARIO,
2012).
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3. CARACTERIZACAO DA PROPRIEDADE BOSQUE OLIVOS

O surgimento da empresa Bosque Olivos passa por um patrimdnio herdado do
avo de Tales Altoé, em 1998. Apartir desta heranca foi adquirido um imovel rural de
11,5 hectares na regido do Bosque, a 18,5 km do centro de Cachoeira do Sul. Nesta
propriedade agricola 0 mesmo comecgou uma criagdo de ovelhas em 2003, chegando em
2005 com rebanho aproximado de 300 ovinos da raca Texel. Pela instabilidade do
mercado em relacdo a venda do produto, Tales resolveu cessar seus investimentos
quanto a ramo da pecuaria. Em 2006 tinha o intuito de ingressar em uma nova cadeia
produtiva, pensando até mesmo no cultivo de nogueira pecd. Foi entdo com a
perspectiva de trabalhar com a fruticultura, que Tales Altoé descobriu a cultura da

oliveira.

A possibilidade de investimento e informacdes iniciais a respeito do cultivo da
oliveira no Rio Grande do Sul foi oferecida pela empresa de origem espanhola, com
sede em Sdo Paulo, Agromillora — Producdo e Comércio de Mudas Vegetais. Apds o
fomento inicial e interesse de alguns produtores em investir na cultura, a Agromillora
promoveu uma viagem até paises vizinhos como Chile e Uruguai, que ja produziam
azeitonas, para mostrar na pratica a producdo. Entretanto, apds o plantio da primeira
area de cultivo em 2007 por Tales, as dificuldades foram surgindo em decorréncia do
modo de realizacdo das atividades e falta de informacdo disponivel na época, para as

condicGes edafoclimaticas especificas do RS.

No intuito de tornar a propriedade sustentavel economicamente, Tales resolveu
retomar a criacdo de ovinos da raga Texel, mas em menor quantidade. Logo com a
implantacdo da primeira area do olival de 1,3 hectares, resolveu construir sete tanques
para psicultura, na qual teve um fomento do municipio pela construcdo de uma
cooperativa municipal que processaria a carne para posteriormente ser comercializada,
porém sem cumprimento por parte da prefeitura. Atualmente a propriedade possui seis
tanques cheios e um para armazenagem de galhos de poda para decomposicdo. Os

peixes do tipo carpa, traira, lambari, tilapia e jundia sdo apenas para consumo familiar.

Em 2008 foi implantada uma nova area de 1,3 hectares de oliveiras. As opgoes
de variedades da época eram restritas, entretanto englobavam variedades Arbequina,
Arbosana e Koroneiki. No ano seguinte, uma nova area foi plantada, agora com 3,4

hectares, sempre no espagamento 5m x 4m, resultando em aproximadamente 500 mudas
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por hectare. O ultimo plantio de oliveiras na Bosque Olivos ocorreu em 2010,
totalizando 8,5 hectares de olival. A compra das mudas foi menor nesta area por
entendimento do proprietario que o espagamento utilizado anteriormente era baixo,

adotando-se nesta Ultima gleba da propriedade espacamento de 7m x 6m.

Com o passar do tempo e o crescimento das arvores foi se investindo em
maquinarios que pudessem auxiliar na conducdo do olival. No momento a propriedade
possui um trator 35 CV 4x2 com tracdo dianteira auxiliar, uma rocadora, um aplicador
de esterco liquido, um pulverizador de pistola 300 litros e um atomizador de 1000 litros.
A colheita € realizada de forma manual, sempre por médo de obra contratada da regido.
O processamento até 2017 foi realizado no moinho da empresa Prosperato em Cagapava
do Sul, onde depois de terminada a colheita do dia os frutos eram levados até 0 moinho
para seu processamento ap6s 14 horas em média da sua colheita, sempre visando a
producdo de azeite de oliva com extrema qualidade. O produto final nas safras de 2012
a 2016 correspondia a um blend de variedades. Apenas no ano de 2015, com uma

grande producao, foi possivel a realizacdo de azeites monovarietais.

A comercializacdo dos produtos, azeite e folhas, sdo feitas na propria
propriedade, por encomendas através do site e em algumas lojas especializadas em
vinhos, queijos e azeites da regido e Porto Alegre. A procura pelo produto de qualidade
sempre foi grande, porém a producdo ndo equivale a demanda. As folhas séo coletadas
do material resultante da poda de inverno e posteriormente secas na sombra, para que
ndo perca suas propriedades quimicas de grande valor a saude humana. Os estudos
conduzidos quanto a integracdo do olival com pastagens e ovinos, buscam a melhor
adaptacdo de raca e oferta de pastagem para o sistema integrador, focando o equilibrado
entre 0S mesmos sem prejuizos as oliveiras, que atualmente € a principal fonte de renda

da propriedade pelo valor agregado do produto.
4. REFERENCIAL TEORICO DA CULTURA DA OLIVEIRA
4.1 Histéria e Importancia Econémica da Oliveira

A oliveira corresponde a uma das espécies mais antigas na qual o homem
usufrui. Sua domesticagdo iniciou-se a cerca de 6.000 a.C., sendo originaria da Asia
Menor, onde hoje, encontra-se a Siria, Ird e Palestina. Marinheiros e comerciantes da
época, entdo difundiram a espécie para o restante da bacia do mar Mediterraneo,

abrangendo o norte da Africa, Turquia e Grécia, no século XVI a.C. (COUTINHO et.
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al., 2009). Na América, a oliveira foi introduzida pelos espanhodis em 1520, obtendo
producdo ja no final do seculo XVI no México e Peru, posteriormente levado ao Chile,
Estados Unidos da América e também Argentina (GOMES, R. P., 1979).

Com o passar dos anos e a disseminacdo da cultura, que hoje abrange todos 0s
continentes do mundo, apesar de pouco cultivada em demais paises fora os que
encontram-se na Bacia do Mar Mediterraneo, a oliveira tem adquirido atencdo e
interesse dos pesquisadores, agricultores e empresarios do ramo por apresentar alta

agregacao de valor em seus produtos comercializados (EPAMIG, 2008).

A Espanha detém o titulo de maior produtora mundial de azeite de oliva, com
45% (1.780 mil toneladas) e de azeitonas de mesa, computando 22% (500 mil
toneladas) da producdo mundial (GOBIERNO DE ESPANA, 2014). Também na
Peninsula Ibérica, Portugal é responsavel por mais de 60% das importacdes de azeites
de oliva para o Brasil. No ano de 2015, apenas em azeite de oliva, a importacdo atingiu
valor superior a 350 milhdes de ddlares, 93% a mais do que em 2010 (INMETRO,
2015).

4.2 Botanica e Fenologia da Oliveira

A oliveira (Olea europaea L.) € uma arvore dicotileddnea, da classe
Magnoliopsida pertencendo a Ordem Scrophulariales corresponde a familia boténica
das Oleaceae. No geral, esta familia possui mais de 600 espécies agrupadas em 29
géneros, sendo o zambujeiro (Olea oleaster) a espécie nativa mais representativa na
regido do mediterraneo, tendo a Olea europaea como a Unica espécie comestivel
(BARRANCO et. al., 2008).

As raizes da oliveira sdo do tipo pivotante (axial) quando cultivada via semente,
apresentando também um padrdo de crescimento mais lento ou raizes adventicias
quando multiplicado por estacas. O tronco das arvores jovens apresenta formato circular
e liso de cor verde acinzentada, ja quando adultas se desenvolvem de maneira irregular,
apresentando uma tonalidade mais escura. As folhas da oliveira permanecem na planta
em torno de trés anos. Possui um peciolo curto (0,5 cm), limbo lanceolado
(comprimento de 3 a 9 cm e uma largura de 1 a 1,8 cm) , cor verde escuro na parte
adaxial e verde acinzentado na parte abaxial (Fernandez et. al., 1991 apud Barranco et
al., 2008).
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Suas flores sdo agrupadas em inflorescéncia do tipo panicula. Cada flor €
constituida por quatro sépalas, quatro pétalas, dois estames e dois carpelos. Os frutos da
oliveira, denominados de azeitonas, correspondem ao grande material de interesse
produtivo. Estes sdo classificados, na botanica, como um fruto tipo drupa, composto por
uma Unica semente, e de trés tecidos: o endocarpo (sendo o material rigido que protege
a semente), o mesocarpo (correspondendo a polpa da azeitona) e o0 epicarco
(representando a casca da azeitona). A cor do fruto pode apresentar diferentes cores
devido ao seu grau de maturacdo e também das variedades. As cores vao de verde claro
no inicio de crescimento, avermelhada quando em inicio de maturacdo, e preto-

arroxeadas quando maduras, normalmente (BARRANCO et al., 2008).

A Olea europaea encontra-se principalmente entre os paralelos 30° e 45° de
latitude norte e sul, mostrando grande facilidade de adaptacdo a variadas condicGes de
solo e de clima. Apresenta principalmente boa adaptacdo em regides com verdes
quentes e secos, como se mostra 0 clima do mediterrdneo, local de sua origem. As
temperaturas para bom desenvolvimento vegetativo encontram-se entre 10°C e 30°C.
Segundo Coutinho, et al., (2009) a oliveira necessita de temperaturas baixas para
ocorrer a quebra de dorméncia e consequentemente a frutificagdo. Logo, 400 a 700
horas de frio seriam necessarias para que alcance a diferenciacdo floral e posterior
florescimento na primavera. No repouso do inverno, temperaturas entre 0° C e -5 °C
provocam pequenas feridas nas gemas e ramos do ano, provocando a sua morte entre -5
°C e a -10 °C. J& a morte da parte aérea da planta acontece com temperaturas abaixo dos
-10°C (SIBBETT & OSGOOD, 1994, apud BARRANCO, et. al., 2008).

A planta apresenta bom desenvolvimento e indices produtivos interessantes em
regibes que atinjam uma precipitacgdo de 650 a 800 mm ao ano, apresentando
primaveras pouco chuvosas, nao interferindo na época de polinizacdo da planta, pois seu
polen apresenta caracteristicas higroscopicas, que em contato com agua pode deixar de
fecundar o 6vulo, ndo produzindo a azeitona (COUTINHO et. al., 2009). Em relacéo ao
solo para o desenvolvimento da cultura, segundo Barranco et. al. (2008) a oliveira tolera
solos com baixa umidade, porém é uma das plantas com maior sensibilidade as
condicGes anaerdbias do solo, ou seja, longos periodos de encharcamento. Dentro das
caracteristicas quimicas, o ideal para um bom crescimento da planta, seriam solos com

pH préximos a 6.
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4.3 Principais Pragas e Doengas da Oliveira

O monitoramento e controle de pragas e doencas no olival sdo fundamentais
para que se obtenham azeitonas de qualidade com boa produtividade. Entretanto,
aspectos como manejo de poda e nutricdo do pomar podem interferir na ocorréncia de

pragas e principalmente doencas.

A aparicdo das pragas esta relacionada com a idade da planta, sendo que plantas
mais novas, de 0 a 5 anos sdo mais favoraveis ao ataque das mesmas. A lagarta
conhecida como margardnia (Palpita spp) ataca as novas brota¢Ges (Figura 1), e quando
em grandes populagdes atacam inclusive os racimos florais (Coutinho et al., 2009). Com
os frutos ndo sdo diferentes, atacando principalmente o epicarpo e polpa dos frutos. O
maior pico reprodutivo da lagarta acontece no verdo pelas altas temperaturas, logo seu
ataque ocorre principalmente nesta época do ano (Neto et. al., 2008), necessitando de

maior atencao do produtor.

Figura 1 — Ataque da traga da oliveira em ramos com novas brotagoes

Foto: Waschburger, G., 2017

Em pomares muito adensados com pouca interferéncia de poda sdo grandes as
chances da ocorréncia da cochonilha negra (Saissetia oleae). Estas sugam a seiva da
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planta e também excretam substancias que favorecem a colonizacdo de fungos
(formacdo de fumagina, que sdo prejudiciais pela diminuicdo do potencial de
fotossintese pela planta) e substancias agucaradas, que favorecem as formigas, que por

sua vez protegem as cochonilhas do controle bioldgico (SOUZA, et. al., 2009).

Quando recém implantadas as mudas, deve-se tomar muito cuidado com ataque
de formigas cortadeiras, a sauva (Atta spp. e Acromyrmes spp.) e a quenguém
(Mycocepurus spp.). As formigas cortadeiras constroem ninhos normalmente com
pequenos pedacos de palha ou com terra solta na superficie do solo (Coutinho, et. al.,
2009), logo quando observados os ninhos deve-se planejar as medidas de controles

necessérias (Figura 2).

Figura 2 — Ninho de formigas cortadeiras dentro do olival
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Foto: Waschburger, G.

A nutricdo do olival pode ser um dos fatores para evitar a ocorréncia de doencas,
logo uma planta bem nutrida € menos suscetivel as doengas. O repilo (Cycloconium
oleaginum) representa um freqliente problema aos olivais devido a desfolha,
apresentando sintoma de mancha marrom na superficie adaxial, tendo como condi¢des
favoraveis para seu desenvolvimento os anos chuvosos, 0s pomares densos (mal
aerados) e olivais proximos a rios (areas Umidas). O emplumado (Pseudocercospora
cladosporioides) é caracterizado por manchas cloréticas na parte adaxial da folha,
deixando as folhas com coloracdo amarelada e apresentando pontos necrosados (como

indicado na Figura 3), antecipando a sua queda. Ja na parte abaxial possui pontos
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acinzentados devido a colonizacdo do fungo. Em variedades suscetiveis, seus frutos
podem apresentar também lesGes circulares e deprimidas com tons de marrom
(Coutinho, et. al., 2009).

Figura 3 — Colonizacédo de Pseudocercospora cladosporioides.

Foto: Waschburger, G.

A antracnose da oliveira, conhecida também por azeitona jabanosa, corresponde
a um fungo (Colletotrichum spp) que coloniza os frutos, principalmente os mais
maduros. Sua caracterizacao inicial corresponde a lesfes necroticas e arredondadas, até
apresentar uma total desidratacdo do fruto, dado como mumificado (EPAMIG, 2008)
(Figura 4).
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Figura 4 — Colonizacédo de Colletotrichum spp. em fruto maduro de oliveira
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4.4 Colheita e Processamento das azeitonas
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Foto: Waschburger, G.

A qualidade do azeite de oliva produzido passa principalmente pelas etapas de
colheita e processamento das azeitonas. Diferente de alguns vinhos, o azeite de oliva
sempre deve ser consumido o quanto antes (até 12 meses preferencialmente depois de
processado). O inicio da colheita comecara a partir do destino dado ao fruto. Azeitonas
com coloracdo verde-palha normalmente sdo destinadas a conserva (mesa), ja para
extracdo de azeite, colhem-se os frutos que apresentam colocacdo arroxeada e preta
(ANEXO A), sendo que na coloracdo arroxeada as azeitonas possuem a maior
concentracdo de polifendis, que correspondem a uma caracteristica importante de
qualidade do azeite (EPAMIG, 2008).

A colheita se da de varias formas: manual, semimecanizada ou mecanizada. A
colheita manual é feita pela derrubada das azeitonas com as préprias médos dos
colhedores em panos estendidos embaixo das arvores. Apos a derrubada total dos frutos
manualmente, se recolhem os mesmo dos panos e sdo armazenados em caixas plasticas.
A colheita semimecanizada é realizada com uso de pente vibratorio (ANEXO B), uma
vara mecéanica que possui pentes vibratdrios na extremidade que atingem as azeitonas
até as mesmas cairem sobre o pano estendido, facilitando a colheita principalmente em

arvores grandes, ou azeitonas localizadas na parte superior das arvores. Depois da total
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derrubada dos frutos sobre o pano com o pente sdo recolhidas todas as azeitonas e

armazenadas nas caixas plasticas.

A colheita mecanizada é feita por quatro subdivisbes de maquinarios distintos
(ANEXO C). Inicialmente temos a colheita com a pinga vibratdria, na qual esta vibra a
arvores apenas por pernada, utilizando ainda o pano embaixo das arvores, assim como o
garrote vibratorio, que vibra o tronco principal da arvore. O vibrador com guarda chuva
ndo necessita de panos para recolher as azeitonas derrubadas porque possui material
préprio acoplado para recolhé-las. Ja a colhedora com sacudidores de folhagem
(semelhante ao café) passa sobre as &rvores e armazenam a azeitona dentro do proprio
maquinario e vao adicionando simultaneamente para uma cacamba que auxilia a
colheita. Este tipo de colheita € utilizado nos novos pomares instalados, classificados
como superintensivos, encontrados principalmente na Espanha (BARRANCO, et. al.,
2008).

O processamento dos frutos deve ocorrer em até 15 horas depois de colhida as
azeitonas para que se obtenha um azeite de qualidade com pouca influéncia dos
processos naturais de oxidacdo e fermentacdo. A obtencdo de azeite de oliva
comercialmente pode ser extraida a partir de dois processos: por prensagem e por
centrifugacdo. Na Espanha, maior produtora de azeite de oliva e azeitona de mesa do
mundo, a producdo a partir da centrifugacdo corresponde a 97%, sendo este o principal
método de extracdo a partir da década de 90 (BARRANCO, et. al., 2008).

O processo de extracdo do Oleo inicia com a separacdo das folhas, seguido da
lavagem das azeitonas. Os frutos higienizados sdo triturados com bloco de pedras,
quando se extrai azeite pelo método de prensa hidraulica, ou com moinho de martelos e
discos dentados, quando extraido pelo método de centrifugacdo. Apos a trituracdo das
azeitonas forma-se uma pasta, que facilita e expde os glébulos de 6leo em gostas de

maior tamanho para extracdo do azeite de oliva.

Quando se extrai por prensa hidraulica, se utiliza capachos (tecido composto por
fibra vegetal com formato circular) onde se adiciona a pasta, formando varias camadas
(capachos + pasta) (ANEXO D) até o limite do maquinario e depois de empilhado por
completo, inicia-se 0 processo de prensagem e extracdo do azeite, onde a parte sélida

ficara entre os capachos e o azeite sera recolhido e filtrado posteriormente.
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O método de centrifugacdo possui duas divisdes (ANEXO E): o sistema de
centrifugacdo de duas fases e de trés fases. No sistema de duas fases, a centrifuga
horizontal (ou decanter) recebe a pasta separando a parte solida (bagaco) da parte
liquida (6leo e agua de vegetacdo). A parte liquida sera diferenciada por densidade, pois
a agua apresenta maior peso do que a gordura, separando via decantacdo apds semanas
armazenada em tanques de aco inoxidavel. No sistema de centrifugacdo de trés fases, a
pasta entra na centrifuga horizontal separando também em parte solida (bagaco) e a
parte liquida (0leo e agua de vegetacdo). Para separacdo da parte liquida, o fluido é
levado até a centrifuga vertical, que separa a agua de vegetacdo (adgua presente na
composic¢do natural da azeitona + agua adicionada na pasta quando necessario) do oleo,
logo obtendo momentaneamente o azeite de oliva (BARRANCO, et. al., 2008).

5. ATIVIDADES REALIZADAS
5.1 Colheita das azeitonas

Assim que atingido o grau de maturacdo desejado pelo responséavel do olival,
inicia-se uma das atividades mais trabalhosas desta cadeia produtiva, a colheita. As
azeitonas produzidas até a safra 2016-2017 da empresa Bosque Olivos foram sempre
colhidas manualmente, logo necessitando da mao de obra externa, e em grande
quantidade. A colheita de 2017 foi a menor da empresa apds o inicio produtivo das
plantas, porém foram 16 diaristas que auxiliaram, sendo todos da regido do Bosque, em

Cachoeira do Sul.

A colheita (APENDICE B) foi iniciada as 7h:30 do dia 24 de fevereiro e teve
término as 18 horas do mesmo dia. Foram colhidos apenas 270 kg de azeitonas
(buscava-se produzir pelo menos trés toneladas por hectare) nos 8,5 hectares de pomar,
obtendo um rendimento médio de 6leo de 15,5 %. Os diaristas trabalham sempre em
dupla, sendo formadas oito duplas, na qual a dupla que colher menor quantidade no
final da colheita ndo sera contratada para a colheita do ano seguinte. Com a baixa
produtividade do pomar atingido pelo granizo no ano anterior (considerando que 0s
frutos nascem em gemas de galhos de ano), nao foi preciso colocar panos embaixo das

arvores, colhendo-se as azeitonas apenas com baldes e sendo armazenadas nas caixas.

Além dos 16 diaristas, a colheita contou com dois estagiarios, o colaborador da
empresa e 0 dono da mesma, que auxiliou na distribuicdo de &gua aos colhedores, o

recolhimento dos frutos das caixas plasticas, evitando a exposi¢cdo destes ao sol e a
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selecdo das azeitonas, retirando frutos com antracnose ou frutos feridos. A colheita foi
dividida pelas glebas da propriedade, comegando por glebas que tinham frutos mais
verdes e terminando na gleba que possuia frutos mais maduros, a fim de evitar a maior

fermentacdo dos frutos maduros, que poderiam interferir na qualidade final do azeite.
5.2 Acompanhamento do processamento

O processo de extracdo do oleo teve inicio as 21 horas, ou seja, 14 horas ap0s o
inicio da colheita das azeitonas. A Bosque Olivos ndao tem unidade para extracdo de
6leo, entdo terceiriza o servigo com a agroindustria Prosperato, em Cagapava do Sul.

A extracdo do 6leo levou em torno de 20 minutos. O método de extracdo foi
realizado pela centrifugacdo de trés fases, obtendo-se o azeite chamado de polido,
estando este praticamente pronto para ser engarrafado, porém ird permanecer em torno
de 50 a 60 dias em tanque inoxidavel para estabilizar, ou seja, aguardar a separacao das

pequenas bolhas presentes no azeite apos a saida da centrifuga vertical.

O processo inicia com a pesagem dos frutos, descontando os pesos das caixas
plasticas. ApOs a pesagem, as azeitonas sdo jogadas no primeiro elevador do moinho
que possui um soprador na parte superior retirando todas as folhas presentes, deixando
assim somente os frutos que caem em um recipiente com agua para a higienizacdo. O
azeite de oliva foi obtido através do método de centrifugacdo de trés fases, passando
entdo pela centrifuga vertical sendo posteriormente armazenado em tanques de aco
inoxidavel. Este método, apesar de demandar grande investimento inicial, € uma
maneira rapida para extracdo do azeite e conserva melhor as caracteristicas quimicas e
sensoriais do produto em comparacdo a extracao por prensa hidraulica (BARRANCO,
et. al., 2008)

5.3 Poda do olival

A poda corresponde a uma atividade de grande importancia dentro da
olivicultura, pois estamos trabalhando com uma planta que possui um longo periodo
produtivo. Conforme recomendacdes citadas por Barranco et. al. (2008), foi realizado a
poda “anual ligeira” retirando apenas ramos “ladrdes” jovens que estavam inseridos no
interior da copa, assim como ramos que estavam proximos do solo. Este manejo é
importante pela maior possibilidade de ventilagdo e insolagcdo no interior da copa
podendo evitar a incidéncia de doencas (COUTINHO et. al., 2009).
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5.4 Monitoramento de pragas e doencas

O frequente monitoramento do olival envolvendo ataque de pragas e incidéncia
de doencas deve ser realizado principalmente nos meses de novembro, dezembro,
janeiro e fevereiro devido as condi¢des climaticas que favorecem o aparecimento de
pragas e doencas. Esta atividade foi desenvolvida praticamente todos os dias pela

importancia que apresenta para a tomada de decisdo e possiveis medidas de controle.

Ao observar as plantas se deve principalmente verificar as novas brotagdes
quanto ao ataque da traca da oliveira e para mudas recéem transplantadas verificar a
existéncia/presenca de formigas cortadeiras proximas. As principais doencas
monitoradas nas oliveiras foram o emplumado nas folhas e a antracnose nos frutos mais
maduros. Nos monitoramentos realizados observou-se que a ocorréncia do emplumado
e da antracnose foi maior na gleba 3, que apresentavam espacamento 5x4, tendo
também maior retencdo da umidade, comparando com a gleba 4 de espacamento 7x6. A
variedade Frantoio, apesar de instalada na gleba 4, apresentou o sintomas do
emplumado acima das demais variedades da mesma gleba, podendo ser uma possivel

variedade suscetivel.

As mudas transplantadas foram monitoradas semanalmente, visto que foi
necessaria a aplicagdo de formicida trés vezes em locais distintos durante o periodo de
monitoramento. Contudo, a maior atencdo nestas avaliacbes sempre foi nas plantas
produtivas em relacdo ao ataque da traca da oliveira, sendo que quando necessario foi

aplicado agrotoxico e calda de fumo como medida de controle.
5.5 Visitas a outros olivais

As visitas a outros olivais tiveram importancia por apresentarem situacoes e
problemas distintos aos observados na Bosque Olivos, visto que a cultura da oliveira
ainda é um desafio aos produtores gauchos. No més de janeiro foi visitado um
investidor em Cachoeira do Sul que possui um olival recente de trés anos com
aproximadamente 5.500 plantas (13 hectares). O proprietario por ndo estar sempre
presente assim como seu colaborador, ndo s@o frequentes 0s monitoramentos,
consequentemente facilitando o ataque de pragas que prejudicam o inicio do

crescimento das plantas, interferindo no seu desenvolvimento.
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Muitas vezes os ataques de formigas e da traca da oliveira quando néo
controlados causam a morte de plantas jovens por exigir alto grau de energia da planta
para a formacdo de sucessivas brotacbes. Com a visita foi possivel verificar muitas
falhas no olival devido a morte das plantas por ataques de pragas e a asfixia radicular

pelo excesso de agua na cova, pois a mesma foi realizada com broca.

No final de fevereiro foi realizada uma visita em Cacapava do Sul, no olival da
Costi Olivos, onde se verificou grande diferenca no crescimento das plantas, sendo o
manejo um ponto muito importante a se discutir, assim como as condi¢des climaticas
que afetam o desenvolvimento das plantas. A visita foi apenas de reconhecimento,
levando ndo mais do que um turno. Ao caminhar pelo olival foram discutidas algumas
questdes de instalacdo do pomar, produtividade atingida, ocorréncia de pragas e
doencas, tratamentos fitossanitarios, entre outros aspectos. Notou-se que a localizagédo
do pomar e sua altitude s&o aspectos que devem ser observados com atencdo devido a
forca dos ventos, para que ndo ocorra tombamento ou inclinagdo das plantas, como foi
verificado neste olival. Ja na instalacdo do pomar, na qual se utilizou um espacamento
de 4 x 3,5 m, a presenca de cochonilha é frequente devido ao grande nimero de plantas

por hectare e arvores com copas adensadas.
5.6 Comercializacdo de arvores para paisagismo

A comercializacdo das arvores para floriculturas representa a diversificacdo de
renda dentro da olivicultura devido a demanda do mercado com o uso da oliveira para o
paisagismo, sendo alternativa viavel quando se tem arvores disponiveis para venda. Este
é o caso da Bosque Olivos que projeta aumentar o espacamento do olival pelo plantio

adensado no inicio da instalag&o.

Durante os meses de janeiro e fevereiro foram vendidos dois lotes, ambos
contendo onze arvores. Para a retirada das plantas é feito uma cova pelos funcionarios
da floricultura e erguida com um caminh&o tipo munck. Logo apds é retirado 0 excesso
de terra e envolvido o torrdo com pano de sombrite e amarrado com corda, colocando
posteriormente no caminhdo de transporte. Depois destes procedimentos as plantas
estdo prontas para serem usadas em jardins, tendo a possibilidade de ficar em vasos ou

até mesmo plantadas em solo novamente.
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5.7 Manejo com ovinos

A integracdo da fruticultura com a ovinocultura é um sistema promissor dentro
do Estado do Rio Grande do Sul, mas deve ser melhor estudada para que se obtenha
resultados positivos economicamente. O manejo de ovinos integrado com a fruticultura
foi diério devido a suplementacdo oferecida e também o abrigo dos animais durante a
noite. A suplementacdo era dada no final da tarde sendo constituida de farelo de trigo,
farelo de soja e farelo de milho, mistura de sal mineral, ofertando em média 100g por

ovino.

As ovelhas da raca Texel, 12 no total, eram liberadas as 7h. Com o passar dos
dias foi observado que seu pastejo era intenso durante as primeiras 2,5 horas, com
intervalo de ruminagdo aproximado de 1 hora posteriormente. Entre 10h:30 e 11 h a
maioria das ovelhas retomavam o pastoreio até perto do meio dia e depois repousavam
ao lado das oliveiras buscando o abrigo da sombra. No turno da tarde grande parte das
ovelhas iniciavam sua alimentacdo as 14h:30, com um ritmo menor de pastejo e maior
selecdo de forragem num periodo aproximado de 2 horas. Chegando ao final da tarde a
intensidade de pastejo era maior, possivelmente pelo melhor conforto térmico em
comparagdo ao meio dia e por representar sua Ultima pastagem antes de repousar no
galpdo. Assim que grande parte das ovelhas deitavam no solo (préximo das 19h:30) era
disponibilizado o suplemento alimentar dentro do galpdo para que estas ficassem até o

outro dia ali protegidas.

Quando soltas no campo, as ovelhas eram monitoradas quanto ao seu
comportamento alimentar e possiveis danos as arvores. Notou-se um nimero expressivo
de ataques na variedade Arbequina em relacdo a Arbosana. A composicao
bromatoldgica da casca dessas variedades possui diferencas e a variedade Arbosana
sofre dificuldades de adaptacdo na propriedade pelo excesso de umidade no solo, tendo
defeitos e danos em seu tronco, sendo ndo preferivel pelas ovelhas da raca Texel. A
ocupacdo dos ovinos detinha-se apenas na gleba 1 (Figura 5) por representar o pomar

mais velho e alto, impossibilitando o alcance das folhas pelas ovelhas.
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Figura 5 — Propriedade Bosque Olivos com a separacéo do olival em glebas existentes

Foto: Altoé, T.

No més de fevereiro foram comercializadas as ovelhas da raca Texel e
adquiridas 10 ovelhas da raca Hampshire Down. Depois de trés semanas avaliadas ndo
foram computados ataques as arvores, na qual a raga Hampshire Down apresentou
melhores condi¢Oes/possibilidades de integracdo com o olival quanto ao seu

comportamento e consequentemente ndo prejudicando as plantas.
6. DISCUSSAO

A olivicultura para os gaudchos ja deixou de ser um sonho, é realidade. Devemos
daqui para frente planejar um modelo de producdo que reflete e se encaixe na nossa
realidade do meio rural. Visto que a olivicultura necessita alto investimento devemos
buscar tecnologias agrondmicas que diminuam os riscos dos produtores quanto a este
cultivo em nosso estado, assegurando o plantio de novas areas e de novos produtores.
InformagGes quanto ao zoneamento das variedades implantadas em nosso estado,
monitoramento e formas de controle de pragas no olival, produtos registrados para a
oliveira sdo importantes para o sistema produtivo, possibilitando maior seguranca de
producéo.

O azeite galcho possui excelente qualidade e estd a cada dia mais valorizado no
mercado, com isso a produtividade dos olivais do Rio Grande do Sul ndo pode deixar a
desejar. Algumas diretrizes devem ser seguidas para obter sucesso, como: a instalagédo
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correta do olival (espacamento adequado); a correcdo da acidez e adubacdo de
implantacdo, que segundo o Manual de Calagem e Adubacéo (2016) recomenda corrigir
0 pH para 6,5, e elevar os teores de P e K para “Alto” (teor critico), junto da
incorporacdo de 2 a 4 kg/ha de boro; o monitoramente de pragas e doencas; a conducao
correta das plantas pela poda, utilizacdo de variedades polinizadoras compativeis a
época de plena florada; o plantio em &reas recomendadas (zoneamento 2016) e métodos
compativeis e eficientes de colheita das azeitonas.

O rendimento graxo das azeitonas estd diretamente ligado com a proporcao de
polpa presente nos frutos e a capacidade das células em produzir azeite, apresentando
discrepante rendimento devido principalmente a variedade, segundo RALLO &
CUEVAS (2008). Fatores relacionados ao modo de cultivo da oliveira também
influenciam o rendimento graxo das azeitonas, como o sombreamento, que ocorre
devido ao maior adensamento das plantas (utilizando espacamento de 5m X 4m) na
instalacdo do pomar. A recomendacao técnica ideal seria de um maior espacamento (7m
X 6m) entre plantas na instalacdo do olival, evitando também a maior incidéncia de

doencas pela melhor ventilacdo e insolagdo do pomar.

Alguns fatores quanto a limitacdo quimica do solo podem comprometer a boa
produtividade durante anos devido a ndo correcao inicial, como o teor de fésforo e o
pH. Devemos atentar também que ndo existem agrotoxicos registrados para a oliveira
no Brasil, dificultando ainda mais o controle fitossanitario. Com isso algumas medidas
alternativas devem ser adotadas para evitar o uso de agrotdxicos na cultura como foi

verificado no periodo do estagio.

A escolha das variedades é importante para o0 sucesso produtivo, por
apresentarem diferencas na quebra de dorméncia quanto ao acumulo de frio necessario,
(variando de 300 a 700 horas/frio) assim como a composi¢do do olival com mais de
uma variedade (favorecendo a polinizacdo cruzada necessaria para producdo de frutos).
Foi verificado grande dificuldade na adaptacdo da variedade Arbosana em condigdes de
solos mal drenados na regido de Cachoeira do Sul fazendo com que a planta perca suas
folhas entrando em senescéncia rapidamente (em torno de 6 anos) e diminuindo seu
potencial produtivo, tornando-se uma variedade invidvel economicamente nestas

condicdes apresentadas.
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7. CONSIDERACOES FINAIS

Pelo potencial importador de azeite de oliva e azeitona de mesa que o Brasil
representa € fundamental o cultivo da oliveira no Rio Grande do Sul e no pais,
proporcionando uma nova op¢do aos agricultores, aumentando o nimero de empregos
regionais e consequentemente diminuicdo das importacGes e valorizagdo da economia
nacional. Tendo em vista j4 cerca de 2.500 hectares no estado com perspectivas
grandiosas de aumentar a area cultivada foi de suma importancia poder ter trabalhado
com a oliveira na minha formacdo académica, diversificando ainda mais o

conhecimento dentro do curso de Agronomia da UFRGS.

As comprovacdes sobre o beneficio do azeite de oliva a satde humana
sdo grandes, com isso gerar um produto diferenciado e de alta qualidade corresponde a
vaga garantida no mercado brasileiro e porque nédo internacional também. Contudo,
devemos adaptar as variedades pretendidas aos climas que se encontram presentes no

estado para atingirmos boas produtividades e de qualidade impar.

A participacdo de 6rgdos de pesquisas € essencial para dar continuidade as
adaptaces da cultura em nossa regido, sendo um dos mediadores para desenvolvimento
e crescimento da oliveira no Rio Grande do Sul, assim como a unido de todos os
produtores nacionais com o intuito de mostrar a grande diferenca de qualidade que
existe entre muitos azeites importados em relacdo ao azeite que € produzido no RS.
Alguns passos importantes ja foram dados, como a criacdo do Programa Estadual de
Desenvolvimento da Olivicultura em 2015, mas devemos seguir adaptando tecnologias

que aumentem e facilitem a producéo de azeitonas no Rio Grande do Sul.
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APENDICES

APENDICE A - Planta afetada por granizo em 2015 ocasionando danos em seu
tronco (Waschburger, 2017)




APENDICE B - Colheita manual das azeitonas

32



33

ANEXOS

ANEXO A - Coloragéo das azeitonas para definicdo do ponto de colheita

(Emerson Gongcalves, 2008)

ANEXO B - Colheita semimecanizada com utilizacédo do pente vibratorio
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ANEXO C - 1) Pinca vibratoria (vibra cada pernada da arvore); 2) Garrote
vibratorio (vibra o tronco principal); 3) Vibrador com guarda chuva; 4)

Colhedora com sacudidoras de folhagem;

ANEXO D - Capachos e pasta empilhados no maquinario para extracao

(Henrique J. C. de oliveira, s/d)




ANEXO E -1) Centrifuga de duas fases; Centrifuga de trés fases
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