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INSTRUTIVO DE PREENCHIMENTO DO LAUDO DE AVALIACAO TECNICA PERICIAL - V 2.0

0 Laudo de Avaliacao Técnica Pericial € um documento oficial que visa respaldar as nossas
acoes e colaborar com instituicdes, tais como, o Ministério Publico, possibilitando a
instrucdo de a¢des penais. Este devera ser elaborado pelo Fiscal Estadual Agropecudrio
(FEA) que executou a atividade de fiscalizagido, apds a andlise e a observacdo minuciosa de
todos os fatos constatados durante a atividade, levando-se sempre em consideracdo a
legislacdo vigente. O laudo devera ter dois signatarios, sendo o primeiro o relator (FEA
que executou a atividade) e o segundo o revisor (Supervisor Regional da DIPOA). O laudo
refere-se a fato pretérito e nele devera constar de forma fiel, clara e objetiva todas as
informacdes observadas na atividade de fiscalizacdo, qualquer que seja a situacao
encontrada, sendo descritas de modo que permitam a um leigo entender, sem
ambiguidades, o que o FEA concluiu.

O presente instrutivo busca orientar o preenchimento dos Laudos de Avaliacdo Técnica
Pericial, aprovados pelo Ministério Publico, que foram elaborados da seguinte forma:

Laudo I: Laudo de Avaliacdo Técnica Pericial que retune as informagdes minimas
necessdarias para pericia indireta de alimentos de origem animal impréprios ao consumo,
cuja origem seja o abate clandestino.

Laudo II: Laudo de Avaliagdo Técnica Pericial que redne as informacdes minimas
necessdrias para pericia indireta de produtos de origem animal oriundos de producido
clandestina.

Laudo III: Laudo de Avaliacdo Técnica Pericial que reune as informacées minimas
necessarias para pericia indireta de alimentos impréprios ao consumo (oriundos de
producdo clandestina) identificados em barreiras de fiscalizacdo sanitarias.

Fica a critério do FEA relator a inclusdo de demais anexos para complementar o laudo (ex.
anexo de legisla¢des utilizadas que embasem a conclusdo de que o alimento é impréprio
ao consumo). Contudo, é altamente recomendavel que anexos com fotografias e/ou midias
(CD, DVD, etc.) sejam acrescentados. Estando o laudo ilustrado com fotografias, estas
deverdo descrever, no seu rodapé, as informagdes para as quais se deseja chamar a
atencdo ou serdo grifadas, com uma seta, no detalhe de interesse.

Convém salientar, que este instrutivo, disponibiliza modelo de preenchimento e exemplos
(grifados em vermelho) que servem apenas para ilustrar o que se pretende descrever.
Ratificamos que os laudos devem ser preenchidos, fielmente, de acordo ao que foi
constatado pelo FEA durante a sua fiscalizacao.

Na sequéncia, estdo descritos todos os itens necessarios a confeccdo do Laudo e
lateralmente ao titulo desses, ha a referéncia para quais Laudos os mesmos se aplicam.
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1. INTRODUCAO (Para Laudos I, II e II):

Preencher os campos referentes a data da acao, os nomes dos Médicos Veterinarios da
SEAPA e os nomes dos policiais que participaram da atividade. Descrever o nome
completo da Instituicdo a que pertencem os policiais participantes (Delegacia do
Consumidor, Brigada Militar, Policia Civil, etc.). Se outras instituicoes participarem da
atividade, utilizar o ultimo campo aberto para acrescenta-las.

Ex. A acdo que ensejou esta analise ocorreu em 27 de agosto de 2014, na qual
participaram os Médicos Veterindrios Maria Silva e Jodo Pereira, Fiscais
Estaduais Agropecuarios da Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Agronegocio e os
Policiais Mario Souza e Joana Silveira do 1° Batalhdao de Policia Militar -
Comando de Policiamento da Capital.

2. CONSIDERACOES:

2.1- DOS PRODUTOS (Para Laudos I, II e III):

Preencher os campos referentes a identificacdo dos produtos, quantidade, a espécie
abatida e as caracteristicas macroscdpicas constatadas, descrevendo minuciosamente
todas as caracteristicas, inclusive higiénicas e de acondicionamento, que auxiliem na
avaliacdo da propriedade ou impropriedade do produto de origem animal avaliado. De
modo a auxiliar a avaliacdo, considerar o descrito no Decreto Estadual n®
39.688/1999, art. Art. 165 - Para efeito de apreensdo e/ou condenagdo, além dos casos
especificos previstos neste Regulamento, consideram-se improprios para consumo, no
todo ou em parte, os produtos de origem animal que: I - apresentem-se danificados por
umidade ou fermentagdo, rangosos, mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou
organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco
cuidado na manipulagdo, elaboragdo, preparo, conservacdo ou acondicionamento; I -
forem adulterados, fraudados ou falsificados; Il - contiverem substdncias toéxicas ou
nocivas a saude; 1V - forem prejudiciais ou imprestdveis a alimentagdo por qualquer
motivo; V - ndo estiverem de acordo com o previsto no presente Regulamento; VI - ndo
apresentarem sinais caracteristicos da realizacdo de inspecdo sanitdria.
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Exemplo 1. Os produtos submetidos a andlise pericial consistiam em 2.000 Kg
(Dois mil quilogramas) de carne bovina sem inspecdo ou fiscalizacio
sanitaria apresentando, as seguintes caracteristicas mediante observacio
macroscopica: presenca de sujidades externas na carcaca (fezes, grama e
terra), lesdes de contusao generalizada e insetos em sua superficie (moscas).
As carnes estavam acondicionadas sobre mesa de madeira situada em galpao
aberto e cujos animais domésticos (cies, galinhas e gatos) encontravam-se
aoredor.

Exemplo 2. Os produtos submetidos a andlise pericial consistiam em 4.000 Kg
(Quatro mil quilogramas) de embutidos de carne suina sem inspecao ou
fiscalizacdo sanitaria apresentando as seguintes caracteristicas mediante
observacio macroscopica: presenca de sujidades externas no produto
pronto (poeira e pelos) e insetos em sua superficie (moscas), esses estavam
acondicionados em varais de madeira (com sujidades) e préoximo ao forro da
dependéncia com presenca de teias de aranha e insetos. As carnes utilizadas
como matéria-prima dos embutidos apresentavam coloraciao esverdeada e
estavam acondicionadas sobre mesa de madeira em péssimas condi¢oes de
higiene. Foi constada a utilizacdo de temperos com bolores.

Exemplo 3. Os produtos submetidos a andlise pericial consistiam em 5.000 Kg
(Cinco mil quilogramas) de queijos sem inspecao ou fiscalizacio sanitaria
apresentando as seguintes caracteristicas mediante observacdo macroscopica:
presenca de bolores, odor rancoso e insetos na superficie (moscas), esses
estavam acondicionados, a temperatura ambiente, em prateleiras de
madeira mofadas e com sujidades, contrariando os preceitos da legislacido
vigente que rege a industrializacdo destes produtos (Anexo I).

2.2- DO ESTABELECIMENTO (Para Laudos I e II):

Preencher os campos referentes ao proprietdrio da propriedade rural ou
estabelecimento, o endereco, a localidade e o municipio. Caso o estabelecimento
fiscalizado possua registro em 6rgao de fiscalizagdo (ex. agougue) e esteja trabalhando
com produtos de origem animal sem inspecdo, remover a parte que cita “(...) ndo esta
registrado em nenhum érgao de fiscalizacdo (...)” e acrescentar no dltimo campo aberto
o n°do alvara e o 6rgdo expedidor.

Exemplo 1. Trata-se de propriedade rural pertencente ao Sr. Juca Infrat, que
localiza-se na Estrada do Matadouro, s/n, no municipio de Porto Alegre. O
estabelecimento ndo estd registrado em nenhum d&rgdo de fiscalizacao,
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contrariando as Leis Federais n°® 1.283/50 e n° 7.889/89 e o Decreto Estadual n°
39.688/99.

Exemplo 2. Trata-se de estabelecimento comercial pertencente ao Sr. Juca
Infrat, que localiza-se na Rua do Varejo , s/n, no municipio de Porto Alegre. O
estabelecimento ndo estd registrado em nenhum d&rgdo de fiscalizacao,
contrariando as Leis Federais n°® 1.283/50 e n° 7.889/89 e o Decreto Estadual n°
39.688/99.

Exemplo 3. Trata-se de estabelecimento comercial pertencente ao Sr. Juca
Infrat, que localiza-se na Rua do Varejo , s/n, no municipio de Porto Alegre,
possuidor do Alvara n° 12345, expedido pela Secretaria da Satde de Porto
Alegre.

2.3- DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS (Para Laudos I e II):

Preencher os campos referentes as caracteristicas estruturais do local onde é
executado o abate ou a manipulacdo dos alimentos de origem animal, descrevendo
com riqueza de detalhes a situacdo encontrada. E possivel, ainda, que o veterinario se
depare com edificacbes que ndo permitam quaisquer descricdes. Nesse caso, a
elaboracdo do laudo sera relatando apenas o que existe e mostrando os graves
comprometimentos para a sadde publica advindos do processamento de produtos de
origem animal neste local. O mesmo se aplica ao preenchimento do campo referente
aos equipamentos.

Exemplo 1. Foi constatado que o abate ocorria em instalacdo com as seguintes
caracteristicas estruturais: galpdo de madeira em precarias condigcoes de
higiene e anexo aos potreiros de bovinos e ovinos, piso sem pavimentacao
(terra), cobertura de telhas com teias de aranha e acimulo de sujidades,
local aberto permitindo o livre acesso de animais domésticos, tais como
caes, galinhas e gatos, bem como de insetos as carnes em manipulacio,
quanto a higiene foi observado que, de um modo geral, esta é extremamente
precaria, permitindo a contaminacio das carnes manipuladas,
representando grave risco a saude publica . No local, foram encontrados os
seguintes equipamentos: 03 facas com cabos de madeira (02 enferrujadas), 01
marreta, 02 serras (com sujidades incrustadas), 03 freezers (com grande
acumulo de residuos em seu interior e odor desagradavel), baldes plasticos
(quebrados e com acumulo de sujidades - nesses eram depositadas as
visceras), 02 mesas de madeira (além de estarem com sujidades, o préprio
material de sua constituicido é inadequado para a manipulacio de produtos
de origem animal) e gancheiras (enferrujadas) cujas condi¢cdes de higiene eram
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insatisfatorias, expondo os produtos a contamina¢ido e proporcionando
grave risco a satde publica.

Exemplo 2. Foi constatado que a producdo dos produtos de origem animal
ocorria em instalacdo com as seguintes caracteristicas estruturais: construcao de
alvenaria em precarias condi¢ées de higiene, piso de azulejos (na maioria
quebrados e com acumulo de limo e residuos), cobertura de telhas com teias
de aranha e acumulo de sujidades, quanto a higiene foi observado que, de um
modo geral, esta é extremamente precaria, permitindo a contaminacio das
carnes e embutidos manipulados, representando grave risco a saude publica.
No local, foram encontrados os seguintes equipamentos: 02 facas com cabos de
madeira (enferrujadas), 01 moedor de carne (com sujidades incrustadas), 03
freezers (com grande acimulo de residuos em seu interior e odor
desagradavel), baldes plasticos (quebrados e com acimulo de sujidades -
nesses eram depositadas as tripas utilizadas para embutir as carnes) e 02
mesas de madeira (além de estarem com sujidades, o proprio material de sua
constituicdo é inadequado para a manipulacido de produtos de origem
animal) cujas condig¢oes de higiene eram insatisfatorias, expondo os produtos
a contaminacéo e proporcionando grave risco a saide publica.

2.4- DA AGUA DE ABASTECIMENTO (Para Laudos I e II):

Preencher os campos referentes quanto a origem da agua utilizada no local e qual o
tratamento a que a mesma é submetida.

Exemplo 1. A 4gua utilizada no local era proveniente de 01 poco existente na
propriedade, cujo tratamento é inexistente.

Exemplo 2. A agua utilizada no local era proveniente da rede publica de
abastecimento, cujo tratamento é o fornecido pela propria rede publica,
porém o estabelecimento nao faz o controle da cloracio desta.
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2.5- DO DESTINO DAS AGUAS SERVIDAS (Para Laudos I e II):

Preencher os campos referentes ao tratamento e local onde as aguas servidas sdo
dispensadas.

Exemplo 1. As aguas servidas da operagdo de abate eram dispensadas, junto aos
demais dejetos, no rio que passa préximo ao local, sendo o tratamento prévio a
essa acao inexistente.

Exemplo 2. As aguas servidas da opera¢do de processamento dos produtos de
origem animal eram dispensadas, na rede de esgoto (sem ralo sifonado para
evitar o refluxo de odores ou entrada de roedores), sendo o tratamento prévio
a essa acdo desnecessario.

2.6- DOS SUBPRODUTOS (Para Laudos I e II, quando for o caso):

Preencher os campos referentes ao local e condi¢gdes (tratamento, acondicionamento,
etc.) dos subprodutos. Se possivel, estimar a quantidade dos subprodutos encontrados.

Quando este item nao for aplicavel, remové-lo do Laudo.

Exemplo 1. Os subprodutos cito as peles bovinas eram depositadas
guardadas em depdsito de madeira situado préximo ao galpao onde é
realizado o abate, nas seguintes condi¢des: as peles estavam salgadas e
consistiam em aproximadamente 500 pec¢as, indicando que a execuc¢do da
atividade é rotineira.

(¢

Exemplo 2. Os subprodutos cito soro de leite era dispensado diretamente no
rio que passa proximo ao local.

2.7- DO ABATE ou PROCESSAMENTO E MANIPULACAO (Para Laudo I ell):

Preencher os campos referentes ao abate (Anexo I - Laudo Abate Clandestino) e/ou
processamento dos produtos de origem animal (Anexo II - Laudo Produgao
Clandestina de Produtos de Origem Animal) descrevendo os procedimentos e
vestimentas dos operadores com o maximo de detalhamento possivel.
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Exemplo 1. A insensibilizagdo dos animais era realizada através do uso de
marreta e sem brete de contencio, contrariando a Legislacdo vigente (Anexo
I) e os principios de bem estar animal. Em relacdo as operacdes de abate, essas
eram realizadas da seguinte maneira: As etapas de sangria, esfola, toalete e
manipulacdo geral da carcaca sio feitas no chao em meio as sujidades do piso
e fezes. Além disso, enquanto as carnes sio manipuladas, animais domésticos
como galinhas, cies e gatos acessam o local e se alimentam dos produtos
carneos expostos. Os executores do abate utilizavam vestimentas inadequadas,
sem protecio individual e sem o minimo de cuidados com a higiene pessoal
(auséncia de camisa, utilizacdo de bermuda rasgada e suja e cal¢cando
chinelos) e operavam de modo a propiciar a contaminaciao dos produtos de
origem animal manipulados, sem a preservacao de principios basicos de
higiene, representando, assim, grave risco a saude publica.

Exemplo 2. Em relacdo ao processamento, esse era realizado da seguinte maneira:
As etapas de moagem da carne, adicio de temperos e embutimento sao
realizadas em precarias condi¢coes de higiene, sendo possivel observar a
adicdo de temperos com bolores. Além disso, latas de spray lubrificante
encontravam-se em contato com as carnes em manipulac¢do. Os executores do
processamento utilizavam vestimentas inadequadas, sem protecao individual e
sem o minimo de cuidados com a higiene pessoal (auséncia de camisa,
utilizacdo de bermuda rasgada e suja e calcando chinelos) e operavam de
modo a propiciar a contaminacido dos produtos de origem animal
manipulados, sem a preservacio de principios basicos de higiene,
representando, assim, grave risco a satide publica.

2.8- DO ACONDICIONAMENTO E TRANSPORTE (Para Laudo III)

Preencher as informagdes correspondentes ao acondicionamento e transporte, relatando
as condicdes de higiene, refrigeracao, etc.

Exemplo 1. Foi constatado que os produtos de origem animal estavam
acondicionados e eram transportados como segue: os produtos de origem animal



ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL i
SECRETARIA DA AGRICULTURA, PECUARIA E AGRONEGOCIO
Departamento de Defesa Agropecuaria

avaliados (carne ovina) eram transportados em contato direto com o piso da
carroceria de um furgao, cobertos por lona preta, em temperatura ambiente e em
condicdes precarias de higiene (em contato com barro e grama existentes no piso da
carroceria). Além disso, esses eram transportados junto a galoes de agrotoxico e
caixas de madeira com verduras.

2.9- DO INFRATOR (Para os Laudos I, II e III)

Preencher as informacdes correspondentes aos atos do infrator durante a agdo fiscal,
descrevendo se houve desacato, fraude, falsificacado, artificio, ardil, simulacdo, embaraco
ou resisténcia a acao fiscal.

Exemplo 1. Durante a acao fiscal, o infrator desacatou os Fiscais Estaduais
Agropecuarios, bem como ameacou agredi-los fisicamente, resistindo a fiscalizacéo.

3 - CONCLUSOES (Para os Laudos I, II e III):

Preencher os dados referentes ao n° do Auto de Apreensdo e/ou inutilizacdo, citar o
numero de folhas que constituem o laudo, relacionar os anexos, fotografias e outros
documentos. Todas as folhas devem ser rubricadas e a ultima assinada pelo Médico
Veterinario emissor do Laudo (RELATOR) e pelo Médico Veterinario REVISOR . O Laudo
sera emitido em 02 vias, sendo a via original encaminhada, junto aos demais documentos,
para o nivel central e a cépia arquivada na IDA. Na existéncia de anexos e/ou materiais
complementares (CD, DVD ou outras midias) esses devem ser IDENTIFICADOS e
rubricados.

Exemplo 1. Diante das atribuicdes que me sdo conferidas pela Lei Estadual n?
14.021/2012, bem como no art. 165 do Regulamento da Inspecdo Industrial e
Sanitaria de Produtos de Origem Animal do Estado do Rio Grande do Sul (Decreto
Estadual n? 39.688/1999), com base na avaliacdo do estabelecimento, das
condi¢des de manipulagdo do produto e do produto “in loco”, conforme descrito no
presente Laudo, concluimos que os produtos de origem animal apreendidos,
segundo Auto de Apreensdo e/ou Inutilizacdo n°® 12345, sdo impréprios para o
consumo humano e nocivos a saude publica, justificando a sua inutilizacao.
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E o que haviamos a consignar.

Este Laudo foi digitado em 05 folhas somente no anverso, possui 02 anexos (
Anexo 01 - Legislacdo e Anexo 02 - Registro Fotografico parcial ) e consta de
registro fotografico completo disposto em CD devidamente identificado.

Porto Alegre, 25 de abril de 2014.

FISCAL ESTADUAL AGROPECUARIO

IF:2222222/01

CRMV/RS: 0000

RELATOR [carimbo]

FISCAL ESTADUAL AGROPECUARIO

IF:1111111/02

CRMV/RS: 0000

REVISOR [carimbo]
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LAUDO 1

LAUDO DE AVALIAGAO TECNICA PERICIAL - ABATE CLANDESTINO

LAUDO DE AVALIACAO TECNICA PERICIAL
INTRODUCAO:

Trata-se de laudo técnico de inspecao em produto de origem animal, elaborado para
atender o disposto na Lei Federal n? 1.283/52, na Lei Estadual n® 10.691/96, no
Regulamento da Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (Decreto n®
30.691/1952), no Regulamento da Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal do Estado do Rio Grande do Sul (Decreto Estadual n? 39.688/1999) e na Lei
Federal n° 8078/90 - Codigo de Defesa do Consumidor.

Este Laudo caracteriza-se pela inspecdo das particularidades fisicas e de obtencdo do
produto abaixo descrito, com objetivo de atestar se esse é préprio ou impréprio ao
consumo humano, conforme o método de andalise previsto nos precitados regulamentos
Federal e Estadual.

A acdo que ensejou esta analise ocorreu em Clique aqui para digitar o dia de ]Clique aqui
para digitar o més.de Clique aqui para digitar o ano ., na qual participaram os Médicos
Veterinarios (Clique aqui para digitar o nome dos FEA que participaram da atividade

.
Fiscais Estaduais Agropecuarios da Secretaria da Agricultura, Pecudria e Agronegdécio e os
Policiais |Clique aqui para digitar o nome dos policiais que acompanharam a atividade\.da
Clique aqui para digitar o nome da Institui¢do a que pertencem os policiais - este campo
ndo possui limite de caracteres, portanto, se for necessario incluir outros participantes de
outras instituicoes, utilizar este espaco.

CONSIDERACOES:

- DOS PRODUTOS:

Os produtos submetidos a andlise pericial consistiam em Clique aqui para descrever a
quantidade, a espécie abatida, etc. | e apresentavam as seguintes caracteristicas ]Clique
aqui para descrever as caracteristicas de higiene, as condi¢oes de acondicionamento, etc. \

- DO ESTABELECIMENTO:

Trata-se de ]Clique aqui para digitar que tipo de local foi fiscalizado (estabelecimento ou
propriedade rural) e o nome do proprietario deste., que localiza-se [Clique aqui para
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digitar o endereco da propriedade. no municipio de \Clique aqui para digitar o municipio\..
0 estabelecimento nio esta registrado em nenhum 6rgéo de fiscalizacdo, contrariando as
Leis Federais n° 1.283/52 e n°® 7.889/89 e a Decreto Estadual n° 39.688/99.

- DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS:

Foi constatado que Clique aqui para descrever do que se trata (Ex. abate de bovinos,
suinos, aves, etc.. era realizado em instalagdo com as seguintes caracteristicas estruturais:
Clique aqui para descrever todas as caracteristicas estruturais, como piso, paredes, forro,
etc, quanto a higiene foi observado que ]Clique aqui para descrever o maximo de detalhes
quanto a higiene do local\.. No local, foram encontrados os seguintes equipamentos: ]Clique
aqui para descrever a quantidade e quais equipamentos e utensilios foram encontrados no
local. cujas condi¢des de higiene eram \Clique aqui para descrever as condi¢cdes de higiene
dos equipamentos e utensilios.

- DA AGUA DE ABASTECIMENTO:

A agua utilizada no local era proveniente de Clique aqui para descrever - ex. rede publica,
poco artesiano, etc., cujo o tratamento era Clique aqui para descrever o tratamento -
exemplos: inexistente, cloracao, etc..\

- DO DESTINO DAS AGUAS SERVIDAS:

As aguas servidas da operac¢do de abate eram dispensadas, Clique aqui para descrever o
local . sendo o tratamento prévio a essa acdo ]Clique aqui para descrever se ha algum
tratamento.

- DOS SUBPRODUTOS:

Os subprodutos, cito - Clique aqui para descrever qual subproduto foi encontrado, a
quantidade e onde esses sao depositados, guardados ou dispensados e em que condicdes -
CASO ESTE ITEM NAO SEJA APLICAVEL, apagar o titulo e este texto.\

- DO ABATE E MANIPULACAO:

A insensibilizagdo dos animais era realizada através do uso de ]Clique aqui para descrever
detalhadamente como ocorre a insensibilizagdo dos animais abatidos.. Em relagdo as
operacdes de abate, essas eram realizadas da seguinte maneira: Clique aqui para
descrever com o maximo de detalhes como as etapas do abate sdo realizadas no local,
principalmente no que se refere a higiene.. Os executores do abate utilizavam vestimentas
Clique aqui para descrever o tipo de vestimentas e as condi¢des de higiene e operavam de
modo ]Clique aqui para descrever as condicdes de higiene observadas.\
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- DO INFRATOR:

Durante a agao fiscal, o infrator ]Clique aqui para descrever se houve desacato, resisténcia a
acao fiscal, etc. \

CONCLUSOES:

Diante das atribui¢cdes que me sao conferidas pela Lei Estadual n? 14.021/2012, bem como
no art. 165 do Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem
Animal do Estado do Rio Grande do Sul (Decreto Estadual n? 39.688/1999), com base na
avaliacdo do estabelecimento, das condi¢des de manipulacdo do produto e do produto “in
loco”, conforme descrito no presente Laudo, concluimos que os produtos de origem animal
apreendidos, segundo Auto de Apreensio e/ou Inutilizagio n° Clique aqui para digitar o n°
do Auto., sdo improprios para o consumo humano e nocivos a saude publica.

E o que haviamos a consignar.

Este Laudo foi digitado em ]Clique aqui para digitar o n° de \.folhas somente no anverso,
possui [Clique aqui para digitar o n° de anexos e quais sdo esses e se possui material de
midia anexado - Exemplo: anexos (legislacdo e registro fotografico parcial) e consta de
registro fotografico disposto em CD devidamente identificado..

de de

Local dia meés ano

FISCAL ESTADUAL AGROPECUARIO

IF: [Clique aqui para digitar‘.

CRMV/RS: Clique aqui para digitar |

RELATOR [carimbo]

FISCAL ESTADUAL AGROPECUARIO

IF:|Clique aqui para digitar ‘

CRMV/RS: ’Clique aqui para digitar‘.

REVISOR [carimbo]
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LAUDO II

LAUDO DE AVALIAGAO TECNICA PERICIAL - PRODUCAO CLANDESTINA
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

LAUDO DE AVALIACAO TECNICA PERICIAL

INTRODUCAO:

Trata-se de laudo técnico de inspecdo em produto de origem animal, elaborado para
atender o disposto na Lei Federal n? 1.283/52, na Lei Estadual n® 10.691/96, no
Regulamento da Inspec¢do Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (Decreto n?
30.691/1952), no Regulamento da Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal do Estado do Rio Grande do Sul (Decreto Estadual n® 39.688/1999) e na Lei
Federal n° 8078/90 - Codigo de Defesa do Consumidor.

Este Laudo caracteriza-se pela inspecdo das particularidades fisicas e de obtencdo do
produto abaixo descrito, com objetivo de atestar se esse é préprio ou impréprio ao
consumo humano, conforme o método de analise previsto nos precitados regulamentos
Federal e Estadual.

A acdo que ensejou esta analise ocorreu em  Clique aqui para digitar o dia de ]Clique aqui
para digitar o més.de ]Clique aqui para digitar o ano ., na qual participaram os Médicos
Veterinarios Clique aqui para digitar o nome dos FEA que participaram da atividade,
Fiscais Estaduais Agropecuarios da Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Agronegdcio e os

Policiais |Clique aqui para digitar o nome dos policiais que acompanharam a atividade\.da
Clique aqui para digitar o nome da Instituicao a que pertencem os policiais - este campo
ndo possui limite de caracteres, portanto, se for necessario incluir outros participantes de
outras instituicoes, utilizar este espaco.

CONSIDERACOES:

- DOS PRODUTOS:

Os produtos submetidos a andlise pericial consistiam em Clique aqui para descrever a
quantidade, que tipo de produto, etc. \ e apresentavam as seguintes caracteristicas ]Clique
aqui para descrever as caracteristicas de higiene, as condi¢coes de acondicionamento, etc. \
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- DO ESTABELECIMENTO:

Trata-se de \Clique aqui para digitar que tipo de local foi fiscalizado (estabelecimento ou
propriedade rural) e o nome do proprietario deste., que localiza-se [Clique aqui para
digitar o endereco do estabelecimento. no municipio de (Clique aqui para digitar o
municipio. O estabelecimento nio estd registrado em nenhum 6rgio de fiscalizagio,
contrariando as Leis Federais n°® 1.283/52 e n° 7.889/89 e a Decreto Estadual n°
39.688/99.Clique aqui para digitar o municipio\

- DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS:

Foi constatado que ]Clique aqui para descrever do que se trata (Ex. produ¢do de embutidos,
laticinios, etc).. ocorria em instalagio com as seguintes caracteristicas estruturais: Clique
aqui para descrever todas as caracteristicas estruturais, como piso, paredes, forro, eta,
quanto a higiene foi observado que Clique aqui para descrever o maximo de detalhes
quanto a higiene do local\.. No local, foram encontrados os seguintes equipamentos: ’Clique
aqui para descrever a quantidade e quais equipamentos e utensilios foram encontrados no
local. cujas condi¢des de higiene eram ]Clique aqui para descrever as condi¢cdes de higiene
dos equipamentos e utensilios,

- DA AGUA DE ABASTECIMENTO:

A dgua utilizada no local era proveniente de Clique aqui para descrever - ex. rede publica,
poco artesiano, etc.., cujo o tratamento era Clique aqui para descrever o tratamento -
exemplos: inexistente, cloracao, etc..\

- DO DESTINO DAS AGUAS SERVIDAS:

As aguas servidas da operacdo de produc¢io dos produtos de origem animal eram
dispensadas, Clique aqui para descrever o local . sendo o tratamento prévio a essa a¢io
Clique aqui para descrever se ha algum tratamento.

- DOS SUBPRODUTOS:

Os subprodutos, cito - Clique aqui para descrever qual subproduto foi encontrado, a
quantidade e onde esses sao depositados, guardados ou dispensados e em que condicdes -
CASO ESTE ITEM NAO SEJA APLICAVEL, apagar o titulo e este texto.\

- DO PROCESSAMENTO E MANIPULACAO:

Em relagdo ao processamento, esse era realizado da seguinte maneira: ]Clique aqui para
descrever detalhadamente como ocorre o processamento e manipulacdo dos produtos de
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origem animal no local.. Os executores do processamento utilizavam vestimentas Clique
aqui para descrever o tipo de vestimentas e as condicoes de higiene e operavam de modo
Clique aqui para descrever as condi¢des de higiene observadas.

- DO INFRATOR:

Durante a agao fiscal, o infrator \Clique aqui para descrever se houve desacato, resisténcia a
acao fiscal, etc. \

CONCLUSOES:

Diante das atribui¢cdes que me sao conferidas pela Lei Estadual n? 14.021/2012, bem como
no art. 165 do Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem
Animal do Estado do Rio Grande do Sul (Decreto Estadual n? 39.688/1999), com base na
avaliacdo do estabelecimento, das condi¢des de manipulacdo do produto e do produto “in
loco”, conforme descrito no presente Laudo, concluimos que os produtos de origem animal
apreendidos, segundo Auto de Apreensio e/ou Inutilizagio n° Clique aqui para digitar o n°
do Auto., sdo improprios para o consumo humano e nocivos a saude publica.

E o que haviamos a consignar.

Este Laudo foi digitado em (Clique aqui para digitar o n° de .folhas somente no anverso,
possui [Clique aqui para digitar o n° de anexos e quais sdo esses e se possui material de
midia anexado - Exemplo: anexos (legislacdo e registro fotografico parcial) e consta de
registro fotografico disposto em CD devidamente identificado..

de de

Local dia meés ano

FISCAL ESTADUAL AGROPECUARIO

IF: |Clique aqui para digitar‘.

CRMV/RS: Clique aqui para digitar |

RELATOR [carimbo]

FISCAL ESTADUAL AGROPECUARIO

IF: Clique aqui para digitar |

CRMV/RS: ’Clique aqui para digitar‘.

REVISOR [carimbo]
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LAUDO III

LAUDO DE AVALIACAO TECNICA PERICIAL - BARREIRAS DE FISCALIZACAO
SANITARIA

LAUDO DE AVALIACAO TECNICA PERICIAL

INTRODUCAO:

Trata-se de laudo técnico de inspecdo em produto de origem animal, elaborado para
atender o disposto na Lei Federal n? 1.283/52, na Lei Estadual n® 10.691/96, no
Regulamento da Inspec¢do Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (Decreto n®
30.691/1952), no Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal do Estado do Rio Grande do Sul (Decreto Estadual n® 39.688/1999) e na Lei
Federal n° 8078/90 - Cédigo de Defesa do Consumidor.

Este Laudo caracteriza-se pela inspecdo das particularidades fisicas e de obtencao do
produto abaixo descrito, com objetivo de atestar se esse é préprio ou impréprio ao
consumo humano, conforme o método de analise previsto nos precitados regulamentos
Federal e Estadual.

A acio que ensejou esta andlise ocorreu em | Clique aqui para digitar o dia de Clique aqui
para digitar o més.de Clique aqui para digitar o ano |, na qual participaram os Médicos
Veterinarios ]Clique aqui para digitar o nome dos FEA que participaram da atividade,,
Fiscais Estaduais Agropecuarios da Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Agronegdcio e os
Policiais (Clique aqui para digitar o nome dos policiais que acompanharam a atividade.da

Clique aqui para digitar o nome da Instituicdo a que pertencem os policiais - este campo
ndo possui limite de caracteres, portanto, se for necessario incluir outros participantes de
outras instituicdes, utilizar este espaco.

CONSIDERACOES:

- DOS PRODUTOS:

Os produtos submetidos a andlise pericial consistiam em Clique aqui para descrever a
quantidade, o tipo de produto, etc. | e apresentavam as seguintes caracteristicas ]Clique
aqui para descrever as caracteristicas de higiene, as condi¢coes de acondicionamento, etc. \

- DO ACONDICIONAMENTO E TRANSPORTE:
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Foi constatado que os produtos de origem animal estavam acondicionados e eram
transportados como segue: (Clique aqui para descrever detalhadamente todos os fatores
observados..

- DO INFRATOR:

Durante a agao fiscal, o infrator \Clique aqui para descrever se houve desacato, resisténcia a
acao fiscal, etc. \

CONCLUSOES:

Diante das atribuicdes que me sao conferidas pela Lei Estadual n? 14.021/2012, bem como
no art. 165 do Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem
Animal do Estado do Rio Grande do Sul (Decreto Estadual n? 39.688/1999), com base na
avaliacdo do estabelecimento, das condi¢des de manipulacdo do produto e do produto “in
loco”, conforme descrito no presente Laudo, concluimos que os produtos de origem animal
apreendidos, segundo Auto de Apreensio e/ou Inutilizagio n° Clique aqui para digitar o n°
do Auto., sdo improprios para o consumo humano e nocivos a saude publica.

E o que haviamos a consignar.

Este Laudo foi digitado em (Clique aqui para digitar o n° de .folhas somente no anverso,
possui [Clique aqui para digitar o n° de anexos e quais sdo esses e se possui material de
midia anexado - Exemplo: anexos (legislacdo e registro fotografico parcial) e consta de
registro fotografico disposto em CD devidamente identificado..

de de

Local dia meés ano

FISCAL ESTADUAL AGROPECUARIO

IF: |Clique aqui para digitar‘.

CRMV/RS: Clique aqui para digitar |

RELATOR [carimbo]

FISCAL ESTADUAL AGROPECUARIO

IF:|Clique aqui para digitar ‘

CRMV/RS: ’Clique aqui para digitar‘.

REVISOR [carimbo]
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MODELO pE LAUDO DE AVALIACAO TECNICA PERICIAL PREENCHIDO

LAUDO DE AVALIACAO TECNICA PERICIAL

1. INTRODUCAO:

Trata-se de laudo técnico de inspecdo em produto de origem animal, elaborado para
atender o disposto na Lei Federal n? 1.283/52, na Lei Estadual n? 10.691/96, no
Regulamento da Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (Decreto n®
30.691/1952), no Regulamento da Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal do Estado do Rio Grande do Sul (Decreto Estadual n? 39.688/1999) e na Lei
Federal n° 8078/90 - Cédigo de Defesa do Consumidor.

Este trabalho caracteriza-se pela inspecdo das particularidades fisicas e de obtencao do
produto abaixo descrito, com objetivo de verificar se esse é proprio ou improéprio ao
consumo humano, conforme o método de analise previsto nos precitados regulamentos
Federal e Estadual.

A acdo que ensejou esta analise ocorreu em 27 de agosto de 2014, na qual participaram
os Médicos Veterinarios Maria Silva e Joao Pereira, Fiscais Estaduais Agropecudrios da
Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Agronegocio e os Policiais Mario Souza e Joana
Silveira do 1° Batalhdo de Policia Militar - Comando de Policiamento da Capital.

2. CONSIDERACOES:

2.1 - DOS PRODUTOS:

Os produtos submetidos a andlise pericial consistiam em 2.000 Kg (Dois mil
quilogramas) de carne bovina sem inspecdo ou fiscaliza¢ido sanitaria e apresentavam
as seguintes caracteristicas, mediante observaciao macroscépica: presenca de
sujidades externas na carcaca (fezes, grama e terra), lesdes de contusao
generalizada e insetos em sua superficie (moscas). As carnes estavam
acondicionadas sobre mesa de madeira situada em galpdo aberto e cujos animais
domésticos (caes, galinhas e gatos) encontravam-se ao redor e com acesso aos
produtos.
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2.2 - DO ESTABELECIMENTO:

Trata-se de propriedade rural pertencente ao Sr. Juca Infrat, localizada na Estrada do
Matadouro, s/n, no municipio de Porto Alegre. O estabelecimento ndo esta registrado
em nenhum 6rgao de fiscalizacdo, contrariando as Leis Federais n® 1.283/50 e n°® 7.889/89
e o Decreto Estadual n° 39.688/99.

2.3 - DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS:

Foi constatado que o abate era realizado em instalacdo com as seguintes caracteristicas
estruturais: galpio de madeira em precarias condi¢ées de higiene e anexo aos
potreiros de bovinos e ovinos, piso sem pavimentacao (terra), cobertura de telhas
com teias de aranha e aciimulo de sujidades, local aberto permitindo o livre acesso
de animais domésticos, tais como cies, galinhas e gatos, bem como de insetos as
carnes em manipulacdo, quanto a higiene foi observado que, de um modo geral, esta é
extremamente precaria, permitindo a contaminacio das carnes manipuladas,
representando grave risco a satide publica. No local, foram encontrados os seguintes
equipamentos: 03 facas com cabos de madeira (02 enferrujadas), 01 marreta, 02
serras (com sujidades incrustadas), 03 freezers (com grande acimulo de residuos
em seu interior e odor desagradavel), baldes plasticos (quebrados e com aciimulo
de sujidades - nesses eram depositadas as visceras), 02 mesas de madeira (essas,
além de estarem com sujidades, o préprio material de sua constituicio é
inadequado para a manipulacio de produtos de origem animal) e gancheiras
(enferrujadas) cujas condi¢des de higiene eram insatisfatérias, expondo os produtos a
contaminacio e proporcionando grave risco a saude publica.

2.4 - DA AGUA DE ABASTECIMENTO:

A 4agua utilizada no local é proveniente de 01 poco existente na propriedade, cujo o
tratamento é inexistente.

2.5 - DO DESTINO DAS AGUAS SERVIDAS:

As aguas servidas da operagdo de abate eram dispensadas, junto aos demais dejetos, no
rio que passa proximo ao local, sendo o tratamento prévio a essa acdo inexistente .

19



ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL i
SECRETARIA DA AGRICULTURA, PECUARIA E AGRONEGOCIO
Departamento de Defesa Agropecuaria

2.6 - DOS SUBPRODUTOS:

Os subprodutos, cito as peles bovinas eram depositadas e guardadas em depdsito de
madeira situado proximo ao galpao onde é realizado o abate, nas seguintes condigdes:
as peles estavam salgadas e consistiam em aproximadamente 500 pecas, indicando
que a execucio da atividade é rotineira.

2.7 - DO ABATE E MANIPULACAO:

A insensibilizacdo dos animais era realizada através do uso de marreta e sem brete de
contencdo, contrariando a Legislacdo vigente e os principios de bem estar animal.
Em relacdo as operacoes de abate, essas sdo realizadas da seguinte maneira: As etapas de
sangria, esfola, toalete e manipulac¢ao geral da carcaca sio feitas no chio em meio as
sujidades do piso e fezes. Além disso, enquanto as carnes sao manipuladas, animais
domésticos como galinhas, cies e gatos acessam o local e se alimentam dos produtos
carneos expostos. Os executores do abate utilizavam vestimentas inadequadas, sem
protecio individual e sem o0 minimo de cuidados com a higiene pessoal (auséncia de
camisa, utilizacdo de bermuda rasgada e suja e calcando chinelos) e operavam de
modo a propiciar a contaminacdo dos produtos de origem animal manipulados, sem
a preservacao de principios basicos de higiene, representando, assim, grave risco a
saude publica.

2.8 - DO INFRATOR:

Durante a ac¢do fiscal, o infrator desacatou os Fiscais Estaduais Agropecuarios, bem
como ameacou agredi-los fisicamente, resistindo a fiscalizacao.

3 - CONCLUSOES:

Diante das atribui¢cdes que me sao conferidas pela Lei Estadual n® 14.021/2012, bem como
no art. 165 do Regulamento da Inspe¢do Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal do Estado do Rio Grande do Sul (Decreto Estadual n? 39.688/1999), com base na
avaliacdo do estabelecimento, das condi¢des de manipulacao do produto e do produto “in
loco”, conforme descrito no presente Laudo, concluimos que os produtos de origem animal
apreendidos, segundo Auto de Apreensdo e/ou Inutilizacao n°® 12345, sdo impréprios para
o consumo humano e nocivos a sadde publica, justificando sua inutilizacao.

E o que haviamos a consignar.
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Este Laudo foi digitado em 05 folhas somente no anverso, possui 02 anexos (Anexo 01 -
Legislacio e Anexo 02 - Registro Fotografico parcial) e consta de registro
fotografico completo disposto em CD devidamente identificado.

Porto Alegre, 28 de agosto de 2014.

FISCAL ESTADUAL AGROPECUARIO

IF: 2222222/01

CRMV/RS: 0000

RELATOR [carimbo]

FISCAL ESTADUAL AGROPECUARIO

IF:1111111/02

CRMV/RS: 0000

REVISOR [carimbo]
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