SECRETARIA DA AGRICULTURA E ABASTECIMENTO DO ESTADO DO RIO
GRANDE DO SUL
DEPARTAMENTO DE PRODUCAO ANIMAL
COORDENADORIA DE INSPECAO SANITARIA DOS PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL
- CISPOA-

NORMAS TECNICAS DE INSTALACOES E EQUIPAMENTOS PARA
ENTREPOSTOS DE MEL E CERA DE ABELHAS:

A)- A Coordenadoria de Inspecdo Sanitaria de Posdde Origem Animal (CISPOA), da
Secretaria da Agricultura e Abastecimento do Estim®io Grande do Sul, sé concedera
registro aos Entrepostos de Mel e Cera de Abelltpgndo seus projetos de construgcéo
forem, previamente, aprovados por essa Coorderaaotes do inicio de qualquer obra.

B)- Os Entrepostos de Mel e Cera de Abelhas gestjgerem registrados e funcionando

sob Inspecdo Sanitaria da CISPOA deverdo adequas-peesentes Normas Técnicas por
ocasido de futuras reformas, quando seus projet@,sobrigatoriamente, aprovados

previamente pela CISPOA antes do inicio de qualgaestrucéo ou quando esse Orgéo de
Inspecdo Sanitéria julgar necessario.

C) DEFINICOES:

1- ENTREPOSTO DE MEL E CERA DE ABELHAS: Entende-se por Entreposto de
Mel e Cera de Abelhas, o estabelecimento destiadoecebimento, classificacdo e
industrializacdo do mel e seus derivados, oriumigogarios estabelecimentos.

2- INSTALACOES: Tudo que diz respeito ao setor de construcdo dasl dependéncias
de recepcédo, beneficiamento, expedicdo, setorrgginaitivo, sanitarios, vestiarios, e
outras instalacdes, sistemas de agua, esgotos, etc

3- EQUIPAMENTOS: Tudo que diz respeito ao maquinario e demais aquintos e
utensilios utilizados nos trabalhos de beneficidamedo mel.



INSTALACOES E EQUIPAMENTOS NECESSARIOS PARA O
FUNCIONAMENTO DE ENTREPOSTOS DE MEL E CERA DE ABEL HAS:

1- FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS:

1.1. LOCALIZACAO E SITUACAO:

O Entreposto de Mel e Cera de Abelhas podera kstalizado em area rural
ou urbana, neste ultimo caso apés ouvidas as dati@s de saude publica, bem como os
orgaos publicos responsaveis por normas urbardside defesa do meio ambiente.

Devera ainda, atender aos seguintes requisitos:

situar-se em centro de terreno, que devera sdoaogm vistas a
expansao;

construcdo do bloco industrial afastado, prefereatge, a uma distancia
minima de 10 (dez) metros das vias publicas;

area interna com facil circulacédo de veiculos, pavitada e com facilidade
de escoamento das aguas pluviais;

area industrial delimitada para evitar a entradardmais e pessoas
estranhas;

dispor de facilidade para abastecimento de aguiveloe rede de esgotos
industriais e sanitarios, bem como o0s seus tratersen

distantes de fontes de poluicéo;

beneficiada de servigos bésicos, tais como: [uriedé transporte, etc.

1.2 - INSTALACOES E EQUIPAMENTOS:

1.2.1 - CARACTERISTICAS GERAIS QUANTO AS INSTALACO ES:

1.2.1.1. AREA CONSTRUIDA:

Devera ser compativel com a capacidade do esta#beldo e tipo de
equipamentos, sendo as dependéncias orientadalsmedo que os raios solares, o vento e
as chuvas néo prejudiquem os trabalhos industriais.



1.2.1.2. INSTALACOES:
Devera dispor de dependéncias para :

* Secdo de Recepcao e Selec@revera estar isolada do meio exterior através dapo
dotadas de telas milimétricas a prova de inseteta Eecdo devera ser precedida de
plataforma a uma altura minima de 0,80 m, a finfadditar o descarregamento, bem
como de cobertura com prolongamento suficiente pabsigar os veiculos
transportadores.

Se o estabelecimento receber Mel em Favos, a saleagpcdo deverd Ter
dimensdes suficientes para comportar a instalag@mdipamentos para extragdo do Mel.

e Laboratorio: Situado em posicdo estratégica para o controlendeéria-prima,
devendo estar equipado para a realizacao, no miesianalises de rotina.

O Servico de Inspecdo Estadual podera requereestabelecimento a
realizacdo de analises especiais em instituicOddica8 ou privadas, visando obter
informacdes técnicas resultantes de metodologiaaitians mais sofisticadas, que
normalmente ndo seriam conseguidas no laboratdai®induistrias.

A inspecdo Estadual devera, periodicamente, afegficacia do controle de
gualidade analitico realizado pela empresa, atrdaé®messa de amostras a laboratorios
oficiais.

» Deposito de Matéria-Prima: Quando necessario, conforme a capacidade de
recebimento de mel, a cargo da CISPOA. Sera deeggecifico e dotado de estrados
plasticos.

e« Sala de Elaboracado: Poderd comportar variados equipamentos, em fungio d
tecnologia empregada.

A fabricacdo de bebidas fermentadas e vinagresrd@leser efetuada em
dependéncias especificas e separadas da areaeobeecsicia o0 Mel, podendo, entretanto,
ser contigua a esta, tolerando-se a utilizacdo wsorapenas do deposito de produto
embalado e da expedicao.

Quando a preparacdo de Geléia Real e Pdlen (isotada ou em adicdo ao
mel de abelhas) for realizada em dependéncia éspecista devera localizar-se no corpo
do prédio industrial, obedecendo os mesmos reqsida dependéncia de elaboracéo.

Os trabalhos com Cera de Abelhas e Prépolis, devsgérealizados em area
totalmente isolada das areas de industrializacgoatkitos comestiveis, necessitando, para
tanto, de:

- Secao de recepcao



- Tanque de fusao para eliminagao de impurezas eaolento
- Equipamento de filtragao

- Tanques ou formas de solidificacéo

- Mesa para selecéo de propolis

- Secao de embalagem e expedicao

» Deposito de EmbalagensDevera localizar-se em posi¢cdo que permita fa@sse as
secoes de higienizacdo de vasilhames e elaboracéo.

e Deposito de Produtos Embalados e Expedicddependéncia que devera obedecer
aos mesmos requisitos da dependéncia de elaboragdion como na recepcao, sua
cobertura devera apresentar prolongamento suficiggdra abrigar os veiculos
transportadores.

» Dependéncia para Higienizagcdo e Sanitizacdo de Rgieintes: Devera possuir
tanques ou equipamentos distintos para tais opesag8ituar-se proxima das secdes a
atender, propiciando um fluxograma racional dasditzos.

1.2.1.3 . PISOS E ESGOTOS:

Devera ser anti-derrapante, constituido de matersidtente a choques e a acao
de &cidos e Alcalis e que permita facil higienisag@comendando-se ladrilho de ferro,
ceramica industrial ou outro material aprovado gel&POA, rejuntado adequadamente
com uma declividade minima de 1% (um por centojleatdo aos ralos e canaletas.

Devera possuir canaletas ou ralos, de acordo cenfinalidades das
dependéncias.

N&o sera permitido o desague direto das aguasuegsicha superficie do
terreno, devendo este possuir dimensdes suficig@igsabrigar o sistema de tratamento,
observadas as prescri¢cdes estabelecidas pelo dvgietente.

A rede de esgotos proveniente das instalacbesasanite vestiarios sera
independente daquela oriunda das dependénciagragus

1.2.1.4 - PAREDES, PORTAS E JANELAS:

As paredes em alvenaria deverdo ser impermeal@kzate a altura de 2.00
(dois) metros, com azulejos ou similares, braneodecor clara. Outros tipos de materiais
poderdo ser empregados para impermeabilizacdo atadgs, desde que aprovados pela
CISPOA.

Em todas as secdes industriais o pé-direito minisgoa de 3 (trés) metros.

Acima da area de 2,00m (dois metros) as paredée dervidamente rebocadas
e pintadas com tinta lavavel e ndo descamavel.

E necessario que o rejunte do material de imperiliEasio seja também de
cor clara e ndo permita acimulo de sujidades.

Todas as portas com comunicacdo para o exterigupae dispositivos para se
manterem sempre fechadas (fechamento automatidtgn@o assim a entrada de insetos.



As portas e janelas serdo sempre metalicas, deaf#mitura, ndo se tolerando madeira na
construcao destas.

Os peitoris das janelas serdo sempre chanfradad@ngmo de 45° (quarenta e
cinco graus) para facilitar a limpeza. As janelasugas aberturas serdo obrigatoriamente
providos de telas a prova de insetos, facilmentewéveis para sua higienizacao.

1.2.1.5- PE DIREITO: Minimo de 3 (trés) metros.

1.2.1.6 - ILUMINACAO E VENTILACAO:

As instalagcbes necessitam de luz natural e adifaddundantes e de ventilagdo
suficiente em todas as dependéncias, respeitadascaBaridades de ordem tecnoldgicas
cabiveis, por isto no seu projeto de construcdd pesvista ampla area de janelas, com
esquadrias metdlicas, de preferéncia basculam@s &idros claros.

A iluminacdo artificial far-se-a por luz fria, codispositivo de protecdo contra
estilhacos ou queda sobre produtos.

Quando a necessidade assim indicar, podera seid&xég climatizacdo de
determinadas secdes ou instalacdo de exaustores.

1.2.1.7 - TETO:

No teto serdo usados materiais como: concreto armaldsticos ou outro
material impermeavel, liso, resistente a umida@e) somo vedacdo adequada e de facil
higienizacdo. Deve possuir forro de material addguam todas as dependéncias onde se
realizem trabalhos de beneficiamento e envase doN&e é permitido o uso de madeira
ou outro material de dificil higienizagdo como @orr

1.2.1.8 - LAVATORIOS DE MAOS E HIGIENIZADORES:

Em todos os locais onde s&o realizadas as operag@esecebimento,
beneficiamento e envase do mel, existirdo lavaddde maos de aco inoxidavel, com
torneiras acionadas a pedal, joelho ou outro ma® mgo utilize o fechamento manual,
providos de sabdo liquido inodoro, agua quenteletaode toalhas usadas, acionado a
pedal.

1.3 - CONSIDERACOES GERAIS QUANTO AOS EQUIPAMENTOS:

1.3.1 - EQUIPAMENTOS E NATUREZA DO MATERIAL:

Basicamente compdem-se dos seguintes equipamentdsyme a tecnologia

empregada:

e Tanque para pré-aquecimento (Dupla Camisa)Devera apresentar revestimento em
aco inoxidavel, provido de agitador e tampa.

* Tanque de Decantacdo e de Depésit&Em aco inoxidavel, plastico atdxico ou outro
material aprovado pela CISPOA.

» Misturadeira Batedeira: Em aco inoxidavel.

» Pasteurizador: De material inoxidavel.

* Desumidificador: Em material inoxidavel.



e Filtros: O filtro,, quando sob presséo, devera ser emrapadavel ou ferro estanhado,
com os elementos filtrantes constituidos em matleaaco inoxidavel, nylon, poliester
ou papel filtro de 40 a 8bresh. Quando a filtracdo for realizada por gravidade
admitem-se filtros constituidos em fibra de vidogstico atoxico ou material similar
aprovado pela CISPOA, com elementos filtrantes aaiitados, a excec¢do do papel
filtro.

* Tubulagbes:Em aco inoxidavel ou plastico atoxico.

1.3.2 — DAS CARACTERISTICAS DOS EQUIPAMENTOS:

E vedado alterar as caracteristicas dos equipaseh®wn como operéa-los
acima de suas capacidades, sem a autorizacao BOEIS

1.3.3 - LOCALIZAGCAO DOS EQUIPAMENTOS:

A localizag&o dos equipamentos devera obedecer #fuyograma operacional
racionalizado, observando-se os detalhes relaéiasilidade de higienizacao.

1.3.4 — AGUA DE ABASTECIMENTO:

O estabelecimento deverd dispor de agua em qudetidae atenda as
necessidades industriais, obedecidos os padriestaleilidade.

Podera ser exigida a cloracdo, e em certos cagoéym tratamento completo,
especialmente para as aguas de superficie.

Os depositos de agua tratada deverdo permanedadtes; a fim de evitar
possiveis contaminacfes. As mangueiras deverduadidas em suportes, quando fora de
utilizacao.

1.3.5-TRATAMENTO DE EFLUENTES:

No momento do registro, o estabelecimento devamsaptar uma autorizacao
comcedida pelo 6rgéo de protecdo ambiental comigeten

1.4 — ANEXOS E OUTRAS INSTALACOES:

1.4.1 — VESTIARIOS E SANITARIOS:

Construidos com acesso independente a qualquest defyendéncia, serdo
sempre de alvenaria, com piso e paredes imperngeéveie facil higienizacdo. Suas
dimensdes e instalacbes serdo compativeis com oernlrde trabalhadores do
estabelecimento.



Os vestiarios, para troca e guarda de roupas, ssparados fisicamente
através de parede, da area das privadas. Serddqeale duchas com agua morna, bancos,
cabides e armarios em numero suficientes.

Os sanitarios serdo sempre de assentos e serddirearo de uma privada
para cada vinte homens ou uma privada para cadaejoiulheres.

Os vestiarios e sanitarios terdo sempre a sua $aidtorios de mads com
torneiras acionadas a pedal ou outro meio que tiipeuas maos, providos de sabéo
liquido inodoro e coletor de toalhas usadas, tamdi@onado a pedal.

Todas as aberturas dos vestiarios, banheiros tsasiserdo dimensionados
de maneira a permitir um adequado arejamento deéeatbebda dependéncia e serdo sempre
providas de telas a prova de insetos.

1.4.2 - UNIFORMES:

Todo o pessoal que trabalha com produtos comestilesde o recebimento até
a expedicdo, devera usar uniformes brancos apssvaela CISPOA, em perfeito estado
de higiene e conservacdo, sendo: calca, jalecm,dmné ou touca e botas.

O pessoal que exerce outras atividades nao reldasra produtos comestiveis
devera usar uniformes coloridos que consistem daspoalca e jaleco ou macacao.

Quando utilizados protetores impermeéaveis, este®rde ser de plastico
transparente ou branco, proibindo-se o uso de tanaimilares. O avental, bem como
guaisquer outras pecas de uso pessoal, serdo daardan local préprio. Proibe-se a
entrada de operarios nos sanitarios, portandavaistais.

O uso de toucas, a fim de propiciar a contencaocdbglos, serd extensivo
também a operarios do sexo masculino.

Os operérios e outras pessoas que trabalham raiekesimentos sob Inspecéo
Estadual, em dependéncias industriais, e/ou depwiagéo, e/ou de expedicdo deverao
manter-se rigorosamente barbeados.

1.4.3 — BARREIRA SANITARIA: A barreira sanitaria dispora de lavador de botas co

agua corrente, escova e sabdo; e pia com torneivaaala a pedal ou joelho e sabédo
liquido, devendo estar localizada em todos os asgssa o interior da industria.

1.4.4 — ALMOXARIFADO:
Em local apropriado, com dimensfes que atendamuadaqente a guarda de

material de uso nas atividades do estabelecimeadsim como de ingredientes e
embalagens, desde que separados dos outros nsateriai

1.4.5 — ESCRITORIO:

O escritério devera estar localizado fora do setbustrial.



