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OCORRENCIA DE TUBERCULOSE E BRUCELOSE
EM REBANHOS BOVINOS DA REGIAO DO ALTO
URUGUAI-RS NOS ANOS DE 2010, 2011 E 1°
SEMESTRE DE 2012

* Lucimar Lima Martins; Michele Taina Derks Maroso

O conhecimento da freqUéncia das doencas, dogs$agoie condicionam sua presenca
e possibilitam sua difusdo sdo de fundamental ithpora na elaboracéo de estratégias de
controle e erradicagdo. A tuberculose e a brucebmsgna sédo doencas de distribuicao
mundial, tendo grande importancia devido aos megieconémicos que acarretam, além de
suscitar grande preocupac¢do com a saude publicas@o zoonoses que estdo diretamente
relacionadas aos profissionais que mantém contamo animais. As perdas econdmicas
determinadas por estas enfermidades se manifestamegucdo de 10-20% na producao
leiteira, de ganho de peso, infertilidade, cond@&oadas carcacas, morte dos animais e
restricdes a mercados consumidores.

A tuberculose bovina (TB) é uma importante doenacciosa dos rebanhos bovinos
de muitos paises, seu agente etioldgicdvyoobacterium boviscujo hospedeiro primario é
o bovino sendo um dos principais reservatériosaddsenca crénica. Animais infectados
geralmente sdo assintomaticos, entretanto diversaécies de mamiferos sdo susceptiveis,
incluindo o homem (LILENBAUM, 2000).

A brucelose bovina (BB) é uma doenca infecto-cdntsg associada principalmente a
problemas reprodutivos como abortos, esterilidadmpbraria ou permanente, baixa
fertilidade, repeticdo de cio com efeitos desassqgsara o agronegocio (POESTER et al.,
2009).

Uma importante etapa para o controle da tubercida$z brucelose é a determinacgéo
da prevaléncia nos rebanhos. O objetivo desteltalbai avaliar a ocorréncia da tuberculose
e brucelose em rebanhos de 28 municipios da regiddto Uruguai-RS que se caracterizam
por possuir um grande numero de pequenas propesddéddicadas principalmente a
producéao leiteira.

MATERIAL E METODOS

Os dados analisados neste estudo foram obtidostia g¢@s registros de rebanhos
testados e animais abatidos sob inspecéo estaoialenvicos de Defesa Sanitaria Animal e
Coordenacédo de Inspecdo Sanitédria da Secretadgritaultura, Pecuéaria e Agronegdécio do
Rio Grande do Sul (SEAPA-RS) nos periodos de 2200] e 1° semestre de 2012.



RESULTADOS

Dos 4.996 animais testados procedentes de 615guapes, a prevaléncia da TB nos
rebanhos foi de 0,34% (21 propriedades positivag)seanimais a prevaléncia foi de 1,04%
(52 animais positivos). Nos rebanhos testados panaelose ndo houve ocorréncia de
animais reagentes.

Dos 65.546 bovinos abatidos oriundos dos municipm® rebanhos testados 76
apresentaram lesdes compativeis com tuberculogerswnregistros do servico de inspecao,
a ocorréncia foi de 0,1% e a mesma se manteveardasio periodo estudado. Os municipios
com maiores ocorréncia foram Severiano de Aimétdabhango e Erechim, correspondendo a
0,97%, 0,49% e 0,47% respectivamente.

DISCUSSAO

Em relacédo a TB, no Rio Grande do Sul (RS), podebservar que a ocorréncia de
tuberculose bovina vem diminuindo ao longo dos aRadetto et al. (2004) estimou uma
prevaléncia de 3,84% nos rebanhos testados e % I)bs animais, contudo cabe ressaltar
que a variacdo da prevaléncia nas diferentes 1=@6t0 relacionadas a diversos fatores
como fonte de aquisicdo dos animais, manejo, cli®vico de diagnostico, etc. Comparando
os resultados encontrados na regiao avaliada eocdras regides do pais, verifica-se dados
epidemioldgicos sobre a prevaléncia ainda sédo sssa&sdificultam um estudo sistematico da
ocorréncia desta enfermidade e seu impacto econdmic

De acordo com Marvulo et al. (2009), dentre osréstale risco associados a brucelose
é fundamental citar que propriedades dedicadasdugéo leiteira, fazem uso de inseminacéo
artificial, vacinam fémeas entre trés e oito medesidade, conforme preconizado pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e AbastecimefiM#®PA), e raramente adquirem animais
para reproducdo o que pode justificar a baixa peaea desta enfermidade. Contudo cabe
ressaltar que os autores afirmam que nas regidesixi® prevaléncia, o uso da vacinagao nao
traria melhoria na condicéo sanitaria, sendo unsaipidade a implantacdo de estratégias de
erradicagcao da doenca.

O RS possui uma baixa ocorréncia de TB nos aniatssidos, totalizando os casos
em 0,2% no periodo de 2005 a 2010 (MAZZUTTI et 2011), nos municipios avaliados a
prevaléncia foi de 0,1%, ficando abaixo da médtadesml e nacional, onde de acordo com
dados de notificagdes oficiais € de 1,3% (BRASDO®).

Considerando os resultados obtidos pode se compleiios indices encontrados estao
abaixo do esperado para uma regido caracterizad@rpducao leiteira, contudo deve-se
ressaltar que de acordo com diversos autores anin@ reagentes nos primeiros testes,
mostram-se positivos se testados em periodos cegiiéncia pré determinada como nos
processos de certificacdo de propriedades prectwszeelo MAPA (BRASIL, 2006), desta
forma por meio da certificacdo de propriedades ssipel identificar os animais positivos,
elimina-los e sanear os rebanhos, constituindomassna medida fundamental para a
erradicacao destas enfermidades.

CONCLUSAO

O rebanho bovino estudado proveniente da regiadlto Uruguai-RS apresentou
baixos indices de prevaléncia de TB e auséncianideag soropositivos para BB, tal fato faz
refletir sobre a necessidade de aplicacdo de pr@gsanitarios diferenciados de acordo com
as caracteristicas regionais, mas medidas efetamm ser tomadas para erradicacdo destas



doencas visto 0s prejuizos econdmicos que acarretaor serem zoonoses colocando em
risco a saude coletiva.

* Departamento de Defesa Agropecuéaria, Secretariagtacultura, Pecuéria e
Agronegécios do Estado do Rio Grande do Sul (SERBA-
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LEVANTAMENTO DE PRODUTOS LACTEOQOS
CONTAMINADOS COM MICRO-ORGANISMOS
PATOGENICOS

* Carina Philomena dos Santos

A qualidade microbiolégica dos alimentos de origanimal é amplamente
influenciada pelas condi¢bes higiénicas durante sbi@ncdo, producdo, manipulacéo,
armazenamento e transporte. Sem um controle adegoadmbiente industrial, onde se
processam essas matérias-primas, pode se congtitiimportante ponto de contaminacao.

A Coordenadoria de Inspecao Industrial e SanitdeigProdutos de Origem Animal
(CISPOA) da Secretaria da Agricultura Pecuaria eoAggocio (SEAPA) do estado do Rio
Grande do Sul verifica o controle higiénico-samitéadotado pelos estabelecimentos que
industrializam produtos de origem animal com regisb ambito estadual através de andlises
mensais desses produtos. Os padrdes microbiologamados sdo os da legislacédo vigente,
ou seja, a RDC n° 12/2001 ANVISA (BRASIL, 2001)eqgaprova o Regulamento Técnico
sobre Padrdes Microbioldgicos para Alimentos, cqiicacdo aos alimentos destinados ao
consumo humano.

Sendo assim, o objetivo deste estudo foi saber d¢pal de produto lacteo
industrializado por empresas registradas na CISH@AlUentemente apresenta andlises
microbiolégicas em desacordo com os padrbes leggentes. Também foi realizado um
levantamento das contagens de microorganismossess#utos.

MATERIAL E METODOS

Os dados foram obtidos a partir das planilhas dérale interno dos resultados dos
laudos microbiolégicos das analises dos produtosrigem animal que sdo encaminhados a
CISPOA mensalmente. Foram avaliados dados de 20R91a. Dessas planilhas foram
retirados o tipo de produto (lacteo), tipo de nngamismo e a contagem microbiana. Os
dados obtidos estdo na tabela 1.



Tabela 1: Distribuicdo de produtos lacteos amostragl contagens médias obtidas
para coliformes termotolerantes e estafilococogu@ae positiva.

CT ECP
N PRODUTO MEDIA MEDIA
17 Queijo Tipo Colénia 5,1X10* 3,0X10°
18 Queijo Prato Lanche 1,1x10° 3,4X10*
12 Queijo Mussarela 8,1X10" 2,1x10*
4 Leite Pasteurizado 1,4X10° NA
6 Creme De Leite Past 1,1X10° 2,6X10"
6 Bebida Lactea 9,9X10° NA
7 Ricota 6,9x10* 1,1X10*
2 Queijo Parmeséo 1,1x10° 1,1x10°
1 logurte 1,8X10° NA
1 Queijo Tipo Brie 2X10° 10°
1 Queijo Tipo Cheddar 1,1X10° 102
1 Queijo Tipo Gouda 10* 2x10°
1 Queijo Tipo Morbier 10* 2,9X10°
2 Queijo Tipo Italico 1,8x10° 1,2X10*
1 Queijo Tipo Saint Paulin 2,8X10° 10"
1 Queijo Fundido 10* 1,1X10°

1 Queijo Camembert 6,4X103 102
Legenda: NA: ndo aplicavel; N: n° de amostras, &liformes terrmotolerantes, ECP: estafilococosgutase
positiva

RESULTADOS

De um total de 82 amostras de produtos lacteosesacdrdo com a legislagéo vigente
recebidas pelo servico oficial, 70,73% (N=58) emanqueijos. Das 58 amostras de queijos
impréprias ao consumo humano, 31 amostras foraitiyasspara coliformes termotolerantes
com contagem média de 1,8 X 105UFC/g. Para estafitts coagulase positiva, 21 (24,13%)
amostras de queijos apresentaram contagens acitmaitlopreconizado pela legislagdo em
vigéncia. A contagem média para este microorganigaiode 1,3 X 105UFC/g. Foi
constatada a presencaldsteria monocytogenesm 24,13% (N=14) desses queijos. Somente
uma amostra de queijo tipo colonial apresentoleagmcale Salmonella sp

DISCUSSAO

Castro et al. encontraram resultados semelhantascpiformes termotolerantes em
gueijo minas frescal em Teresina, com 58,34% dasstas pesquisadas fora dos padrbes
exigidos pela RDC n° 12/2001 ANVISA. Em Cuiaba, goercio e Aleixo (2001)
demonstraram que 93,3% das amostras estavam ferpadivdes exigidos para coliformes
termotolerantes. Silva et al. (2006), analisandeijgs, encontraram 17,9% das amostras com
contagens acima do padrdo preconizado pela legsla@sileira para coliformes a 45°C que
€ de 5 X 103 UFC/g. A presenca de coliformes teoteadntes € um indicador das condi¢des
sanitarias durante o processamento, producdo oazamamento. Altas contagens podem
significar contaminacdo pos-processamento, higggdia deficiente ou até mesmo tratamento
térmico ineficiente (MESQUITA, 2006).

Staphylococcus auresum dos agentes patogénicos mais comumente an®km
surtos de intoxicacdo de origem alimentar (NETCOalet2002) sendo o queijo um dos
alimentos frequentemente envolvidos (JAY, 2005)praducdo da enzima coagulase € um
forte indicio de que as cepas de estafilococos utasg positiva sejanB. aureus E
comumente encontrado no cabelo e na pele do hormentdo que a contaminacdo do



alimento por este micro-organismo ocorre apos ogasamento, veiculado pela tosse, espirro
e lesdes na pele do manipulador (JAY, 2005). Gadtal encontraram 75% de queijo minas
frescal em desacordo com a legislacao vigente eesif@. Em Cuiaba, Louguercio e Aleixo
(2001) encontraram 96,67% das amostras de queijabsadas fora dos padrbes legais
vigentes. Cabral (1993) encontrou resultado semttham Jodo Pessoa, onde 74% das
amostras de queijo analisadas foram positivas asareuscom contagens médias de 1,2 X
105UFC/g, semelhante ao presente estudo. Esseenp&ris sdo bem superiores ao
encontrado no presente estudo. Isso pode ser adplipelo fato de os queijos analisados
nestes trabalhos serem de alta umidade, tornandoais suscetiveis ao crescimento
bacteriano que os queijos do presente estudo,aguéesmédia umidade.

Listeria monocytogenepode ser isolada de qualquer alimento de origeimmadn
inclusive queijos, pois sdo amplamente distribuidasambiente. Na Holanda, 4,6% das
amostras de queijos analisadas em 1988 foramy@ssjpard.. monocytogenggdAY, 2005).

CONCLUSOES

Os dados mostram que queijo € o produto lacteor@i® freqlientemente se apresenta
em desacordo com a legislacéo vigente nos paréamaimobiologicos. Os microorganismos
mais isolados foram os coliformes termotolerantestando presentes em 53,45% das
amostras. Esses dados sugerem a necessidade deigmaioas praticas de higiene, controle
de matéria-prima além da adoc¢do de ferramentasi@elgde tais como as boas praticas de
fabricacéo.

*Departamento de defesa Agropecuaria, Secretaria Adgicultura, Pecuaria e
Agronegocio —SEAPA/RS
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