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PROYECTO

Proyectos

INSTITUCIONES

PERIODO

FINANCIACION

Variedades
Prospeccion
Sanidad
Fenologia
Calidad

aceite

Alperujo

INIA - FAgro

2013 - 2017

FAgro - COl - INIA 2015 - 2017

Fagro - INIA

Agroland S.A. -
Fagro - INIA

2012 -2017

2015 - 2018

FMed - FAgro - INIA 2015 - 2018

INIA

2016 -2018

INIA

COI

CSIC - S.
Productivo/INIA

CSIC - S.
Productivo

ANII

ANII




En que estamos

» Fortalecimiento de los vinculos
— U. Cdrdoba (RRGG, Fenologia, sanidad)
— IRTA (Riego0)
— INTA San Juan (Valorizacion alperujo)
« Consolidar el equipo de trabajo INIA- F. de Agronomia

— Proyecto CSIC Caracterizacion de Colletotrichum spp.

— Tesis de maestria sobre epidemiologia de repilo

— Proyecto RESGEN para la conservacion,

caracterizacion, recoleccion y utilizacion de los recursos
A geneticos del olivo. (Proyecto COl).
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{
Materiales y Métodos. ‘#’f{

protocolo establecido por el (C.O.l), determinandose los estados de 26
caracteres descriptivos.

0000000 V!

Analisis Moleculares: a partir de ADN obtenido de hojas frescas
marcadores microsatelites

Analisis Morfologicos: se estudiaron 40 hojas y 20 frutos por arbol, siguiendo el ‘

Se encontraron materiales de Uruguay (al menos 7) que son

genéticamente diferentes a todas las variedades descriptas y actualmente
disponibles en el Banco de Germoplasma de Cordoba (Espaiia).




Perspectivas

Prospeccion

Caracterizacidon molecular y

morfologica

Propagacion
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hosie (Mesa
¢

Intensivo Vigor
Superintensivo » Eficiencia productiva
Precocidad
Calidad ) Polifenoles

Tolerancia enfermedades

A Adaptabilidad ==  produccion, RG,
fetcon regularidad 1! 1A




Fenologia
Produccion

Calidad del aceite

Ensayos: Norte y Sur
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ESTADOS FENOLOGICOS
DEL OLIVO

Ewolucion de les yemas fructiferas y desamollo dal frudo.

Sequn Sanz-Cores et &l 2002 Ann. Appl. Blol 140:151-157.

Fenologia como
herramienta

Importancia

Estado BBCH 54. Diferenciacidn inicial, s identifi-
can lae flores, ee micis ol slargamisnio del eje
cenirel y de la base de las flores.

-
-

-r-\-_:"..

Estado BBCH B5. Diferenciacion final. Racimo foral Estado BBICH &1. Flor sbiertg, inicio de floracian.
iotalmenie expandido. Sue flores estén béen dess- Al menoz un 10% de flores abiertes.
rrolladae y aun cerradas.




Arbequina N

anzanilla N
rantoio N

Picual N

Arbequina S
Barnea S

anzanilla S

10 15 20 25
Octubre Noviembre Marzo

Figura 1. Estadios fenologicos de variedades de . AT Eloracion
olivo en el Norte (N) y Sur (S) del pais, promedio de | I Plena floracic
5 temporadas. Envero




Tanche
Coratina
Bosana
Frantoio

Grignan
Leccio
Maurino
Pendolino
Cipressino
Taggiasca

ltrana

20 25 30 10 15 15 15 30
Octubre Noviembre Marzo Abril

Figura 1. Estadios fenolégicos de 14 variedades de Floracion

Plena floracion
Envero

olivo en el Sur del pais.



Consideraciones

e Se adelantan los registros en el Norte

e Temp. media

Norte19,8°C (latitud 31°)
Sur 16,6°C (latitud 34°)
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Consideraciones

Duracion de plena flor, afios mas frios y nublados se
extiende

Poca diferencia entre variedades
La madurez esta en funcion de la carga

i * La cantidad de frutos modifica el tamafio,
crecimiento y maduracion (Rallo y Cuevas, 1999).

£.% Retraso en la maduracién y en la sintesis de
antocianinas y acumulacion de aceite (Lavee, 1986).
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Consideraciones

* Estudios sobre disponibilidad de polen

* Regionalizacion climatica
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Edad de las plantas

=4—Picual
=l-Arbequina
—&—Frantoio
=>Manzanilla
==Leccino
-@-Barnea
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Edad de las plantas

=4—Picual
-=ii—-Arbequina
—A—Frantoio
=>&Manzanilla
—k=Leccino
=@-Barnea




Rendimiento aceite (kg/ha)
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Edad de las plantas
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MATERIALES Y METODOS

<+ Consorcio para la Seleccion y Control del Material
Viveristico de Olivo, Italia — 2006

<+ Diseio Completo al Azar, marco de plantacion 7m*5m
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Rendimiento acumullado (kg/pl)

160

140

6 7

Edad de las plantas
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=li-Taggiasca
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= Cipressino
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~{~Moraiolo
Farga
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Variedad

Peso fruto Rel.
Largo/ancho Pulpa/hueso

Rel.

Rto. graso

(%BS)

Ef. productiva
(kg/m®)

ltrana
Grighan
Tanche

Seggianese

Bosana
Cipressino
Pendolino

Moraiolo
Leccio

Coratina

Taggiasca
Maurino
Frantoio
Canino

1.14 ef
1.14 ef
¢ 1.44 a
2.84 cd 1.03 g
2.76 cde 1.30 bc
2.47 def 1.20 def
2.36 defg 1.31 bc
2.27 efg 1.14 f
2.18 fg 1.38 ab
2.17 fg 1.40 a
2.13 fg 1.41a
2.08 fgh 1.23 cde

@ 1.25 cd
’ 1.24 cd

4.75 cd
4.92 cd

4.46 cde

6.37 a

4.95 cd
4.16 def
5.79 ab
4.73 cd
3.40 fg

3.14 ¢
3.66 efg
5.25 bc
3.89 efg
4.31 de

38.3 abc
4.0.¢
44.5 ab
38.6 abc
41.2 abc
35.2 bc
40.9 abc
41.1 abc
45.3 a
41.3 abc
42.2 abc

44.8 ab
41.4 abc

5.82
7.95




Consideraciones

“* Picual y Arbequina son los cultivares mas productivos
tanto en el Sur como en el Norte del pais.

“» Barnea no es apta para nuestras condiciones
edafoclimaticas debido a la mala capacidad de anclaje,
baja productividad y alta susceptibilidad a
enfermedades.

< Manzanilla presenta bajo rendimiento graso, siendo
recomendable para aceituna de mesa.
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Consideraciones

“* Leccino y Frantoio tienen alto requerimiento de horas de
frio.

< Leccino tiene un comportamiento intermedio y se
caracteriza por temprana entrada en envero,
permitiendo una cosecha anticipada.

< Frantoio presenta alto rendimiento graso, sin embargo
no ha mostrado un buen comportamiento productivo en
el Norte del pais.
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Coratina Precoz y de maduracion tardia; es
muy productiva y de alto rendimiento graso.
Alternante. Destaca la alta calidad de su aceite,
picante y amargo (mezcla).

Bosana Precocidad en entrada en produccion,

presenta porte pequefio y es de facil
desprendimiento de fruto. Buena sanidad de fruta,
sensible a emplomado.




Pendolino Productividad elevada, habito
pendular (poda) y buena polinizadora, su aceite es
de alta calidad. Buena sanidad de hoja y fruto.

Taggiasca Es muy similar a Frantoio, siendo
ambos vigorosos. Presenta elevada productividad y
rendimiento graso, maduracion algo tardia. su
1g_:lceite es de alta calidad. Buena sanidad de hoja y
ruto.
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Continuar evaluando

Picholine Vigoroso similar a Frantoio. Algo sensible a
emplomado pero destaca la sanidad de sus frutos. La maduracion es
prolongada y tardia. Buena productividad.

Koroneiki Poco vigoroso de habito erecto. De facil poda vy
conduccion. Buena sanidad de hoja y muy buena sanidad de fruta.
Es precoz en entrar en produccion y de maduracion tardia y en los
anos de mucha carga la fruta queda de color verde amarillenta.

Arbosana Poco vigor de habito globoso, su copa es cerrada y

presenta facil conduccion. Es muy precoz en entrar en produccion.

Tiene sensibilidad leve a emplomado y es algo sensible a aceituna
/\ sa. La fruta tiene baja resistencia al desprendlmlento y
7% a caerse cuando avanza la madurez. 1A
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Rendimiento acumulado (kg /pl)

—4—Picholine

—i-ChanglotR.
—4— Koroneiki

- Arbosana

—=Empeltre

—&— Alfafara

- Carrasquena

- ission

-Carolea

Edad de las plantas




Cultivares con dificultades

Canino  Gran porte, de habito erecto. Destaca por

su buena sanidad de fruta, aungue es sensible a
emplomado. Baja productividad y de maduracion
tardia. Frutos pequenos y alta FRF.

Cipressino Cultivar vigoroso de habito erecto,
piramidal. Sensible a jabonosa y a emplomado. La
fruta se ablanda y es propensa a caerse.
Maduracion temprana. Baja productividad.

Seggianese  Cultivar demasiado vigoroso y de
baja productividad.
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Cultivares con dificultades

Maurino Vigor medio con brindillas
pendulares. Presenta buena sanidad de hoja y de
fruta todos los anos. Se caracteriza por su facil
desprendimiento de fruto. Su productividad es de
media a baja y su maduracion es tardia.

Moraiolo Ha presentado dificultades respecto
a la sanidad de hojas y frutos. Y la productividad ha
sido baja.




Parametros Fisicoquimicos
Perfil de acidos grasos
Compuestos Fenodlicos

O Importante para la defensa del fruto
O Principales responsables de |las propiedades antioxidantes del aceite

O Propiedades organolépticas

e Variedad - Indice de madurez
e Variables ambientales

e Sistema de extraccion del aceite empleado
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Calidad de aceite
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Koroneiki
Arbosana
Pendolino
Grignan
Coratina
Taggiasca
Canino
Picholine
Tanche
Frantoio
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Acido Palmitico (C16:0) (12-20)%
Acido Oleico (C18:1) (60-76)%
Acido linoleico (C18:2) (5-16)%

La Rioja, Argentina
Efecto de alta temperatura en
Rendimiento graso

Contenido de acido oleico
Actividad enzimatica (oleico — linoléico)
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MUCHAS GRACIAS!!
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